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Закалили 
трудности

Марш 
по банкам

Опасный 
элемент

Артисту Игорю 
Костолевскому 
исполнилось 
75 лет с. 11

Продолжаем 
собирать 
урожай и делаем 
необычные 
заготовки с. 8

Комета 
Нишимура 
приближается 
к Земле с. 14

Сегодня в Новосибир-
ской области удалось 
избежать страшной 
трагедии: пассажир-
ский самолет Airbus 
A320 (на фото внизу) со-
вершил аварийную по-
садку в поле. На борту 
в этот момент находи-
лось 167 человек. c. 6

РЕЗОНАНС

Совместный проект 
Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

ВЫПОЛНИМ ВСЕ ЗАДАЧИ:МОСКВИЧИ ВЫБИРАЮТ СЛУЖБУ ПО КОНТРАКТУ с. 5
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На выборах мэра Москвы с рекордным количеством голосов выиграл Сергей Собянин с. 3 

Сергей Собянин: 

Спасибо, мои дорогие! 
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Безопасность

■ В сентябре в метро 
запустят тематический 
поезд, посвященный 
МЧС и волонтерам На-
ционального центра по-
мощи детям.
Внутри состава будут рисун-
ки в виде комиксов. В них 
собраны полезные советы 
спасателей. Например, 
взрослые и самые малень-
кие пассажиры узнают пра-
вила поведения в экстрен-
ных ситуациях. Для оклейки 
поезда потребуется почти 
1,9 тысячи метров пленки.
— Мы, вместе с МЧС России 
и волонтерами Националь-

ного центра помощи детям, 
запускаем поезд, где даны 
ценные советы, которые 
помогут сохранить здоро-
вье и жизнь. Тематический 
состав будет курсировать 
на Серпуховско-Тимиря-
зевской линии. По поруче-
нию Сергея Собянина мы 
продолжаем развивать го-
родской транспорт и делать 
поездки комфортными, 
быстрыми и полезными, — 
рассказал заместитель мэра 
Москвы по вопросам транс-
порта Максим Ликсутов.
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Узнать о важном в пути

 На Серпуховско-Тимирязевской линии будет 
курсировать состав, посвященный МЧС и волонтерам

■ Запущено движение 
по четвертому Мо-
сковскому диаметру 
(МЦД-4) «Калужско-
Нижегородский». Вчера 
«МВ» выяснила, как но-
вый маршрут наземного 
метро изменит жизнь 
москвичей.
МЦД-4 — один из крупней-
ших транспортных проек-
тов города. Он объединил 
разрозненные Калужское 
и Нижегородское направле-
ния Московской железной 
дороги в единый маршрут, 
который пересекает столицу 
с запада на восток. 
В торжественной церемо-
нии запуска движения по-
ездов приняли участие пре-
зидент России Владимир 
Путин и мэр Москвы Сергей 
Собянин. 

— Сегодня сделан еще один 
очень серьезный шаг в раз-
витии Московского транс-
портного узла. Все, что сде-
лано сегодня, идет на благо 
развития Москвы, Подмо-
сковья, — отметил Влади-
мир Путин.
Для создания МЦД-4, по сло-
вам Сергея Собянина, стро-
ители проложили 100 ки-
лометров дополнительных 
путей и еще 50 реконструи-
ровали:
— Десятки инженерных 
сооружений построили, 
мосты, эстакады, тоннели, 
для того чтобы запустить 
весь этот механизм. И по-
строили 24 московских вок-
зала — то есть это не просто 
какая-то станция, не просто 
платформа, а полноценный 
вокзал, интегрированный 
с другими видами транс-
порта.

Между метро, 
Московским 
центральным 
кольцом и Мо-
сковскими 
центральными 
диаметрами дей-
ствуют бесплат-
ные пересадки. 
Новые третий 
и четвертый цен-
тральные диаме-
тры также полно-
стью интегриро-
ваны в единую 
билетную систе-
му Московского 
транспорта.

Тем
време-
нем

В пресс-службе столичной 
мэрии поделились,  что 
сразу после запуска МЦД-4 
будет перевозить около 
190 тысяч, а к концу 2023 го-
да — 267 тысяч пассажиров 
в сутки. 

— Планируется, что к 2030 
году ежедневный пассажи-
ропоток составит 455 тысяч 
человек. Инфраструктура 
нового диаметра создава-
лась с запасом мощностей, 
поэтому увеличение объ-
емов перевозок не повлияет 
на комфорт пассажиров, — 
подчеркнули в ведомстве.
Эффект от открытия МЦД-4 
ожидается  серьезный: за 
счет перераспределения 
пассажиропотоков до де-
вяти процентов разгрузят-
ся участки Калининской, 

Солнцевской и Арбатско-
Покровской линий метро.
Будет свободнее и на вы-
летных магистралях, в част-
ности на Киевское, Боров-
ское, Носовихинское шоссе 
и шоссе Энтузиастов будет 
выезжать на 13,6 тысячи 
машин в сутки меньше.
Общая протяженность но-
вой линии наземного метро 
составляет 86 километров, 
на ней разместилось 36 оста-
новочных пунктов, позже 
к ним добавятся еще два — 
«Рижская» и «Беговая». Ко-

нечные станции диаметра — 
«Апрелевка» и «Железнодо-
рожная» (Балашиха).
Важным событием стало 
и открытие трех станций 
«Яхромская», «Лианозово» 
и «Физтех» Люблинско-Дми-
тровской линии.
— Интервалы движения 
поездов от «Петровско-Раз-
умовской» до «Физтеха» 
теперь — 1,6 минуты, для 
сравнения — прежние были 
2,2 минуты, — рассказал мэр.
Марьяна Шевцова
vecher@vm.ru 

9 сентября 2023 года. Президент РФ Владимир Путин (справа) и мэр Москвы Сергей 
Собянин в День города в концертном зале «Зарядье» запускают движение по МЦД-4

Цифра

километров допол-
нительных железно-
дорожных путей про-
ложили для создания 
МЦД-4.

1 0 0

Диаметр, лети через 
запад на восток
Современные поезда поехали по МЦД-4

рядом со станциями 
«Железнодорожная» 
и «Солнечная» чет-
вертого Московского 
центрального диаме-
тра возвели два парка 
отстоя и экипировки 
поездов, где может раз-
меститься 17 составов.

Кстати,

Знаете ли вы, что

на МЦД-4 действует 
привычная единая 
тарифная система на-
земного метро. Опла-
та проезда — картой 
«Тройка» и другими 
удобными для пасса-
жиров способами.

Разгрузятся 
линии метро 
и вылетные 
магистрали 
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■ «Вечерка» узнала у си-
ноптиков, какая погода 
ждет москвичей на этой 
неделе. 
По словам научного руко-
водителя Гидрометцентра 
России Романа Вильфанда, 
теплая погода продлится 
в столице до 14 сентября.
— До среды с очень высо-
кой вероятностью пере-
менная облачность, без 
осадков, дневная темпе-
ратура +20...+24 градуса, 

ночная — +6...+11. В чет-
верг тоже погода будет не-
плохая — +17...+22 днем, 
ветер слабенький — авгу-
стовская погода, — подчер-
кнул эксперт.
В конце недели, по сло-
вам Романа Вильфанда, 
ожидается кратковремен-
ный дождь и температура 
+15...+20 градусов. После 
этого будет похолодание 
Впрочем, не слишком силь-
ное, считает метеоролог Та-
тьяна Позднякова.
— Это не будет прямо-та-
ки вал холода, — отмечает 
эксперт. — Действительно, 
в пятницу у нас пройдет 
холодный атмосферный 
фронт и температуры по-
низятся. Дневная уже будет 

Прогноз погоды

До первых 
заморозков 
еще далеко

■ Сергей Собянин одер-
жал абсолютную победу 
на выборах мэра Мо-
сквы. Эксперты отмеча-
ют, что московские из-
биратели одобрили про-
грамму развития города 
и те изменения, которые 
уже произошли. 
Сергей Собянин набрал 
76,39 процента голосов. 
— Сергей Собянин победил 
безоговорочно во всех райо-
нах. То есть ни один участок 
он не проиграл, и поэтому 
можем поздравить действу-
ющего мэра с абсолютной 
безоговорочной победой, — 

отметила председатель Мо-
сковской городской изби-
рательной комиссии Ольга 
Кириллова. 
Явка на прошедших выбо-
рах оказалась значительно 
выше, чем на выборах мэра 
Москвы 2013 и 2018 годов. 
— На сегодняшний день 
мы официально говорим, 
что явка избирателей со-
ставила 42,5 процента. Это 
3 269 905 человек, — сооб-
щила Кириллова.
Примечательно, что дис-
танционное электронное 
голосование предпочли 
2,7 миллиона избирателей, 
тогда как традиционным 
способом проголосовала 
571 тысяча человек. 
Второе место на выборах мэ-
ра Москвы занял кандидат от 
КПРФ, депутат Мосгордумы 
Леонид Зюганов, набрав-
ший 8,11 процента голосов. 
Третье место — за вице-спи-
кером Госдумы РФ, кандида-
том от ЛДПР Борисом Чер-
нышовым — 5,61 процента 
голосов. Четвертое место 
занял вице-спикер Госдумы, 
кандидат от партии «Новые 
люди» Владислав Даванков 

с 5,34 процента голосов. 
Пятое место занимает де-
путат Госдумы, кандидат от 
партии «Справедливая Рос-
сия — За правду» Дмитрий 
Гусев, набравший 3,93 про-
цента голосов. 
Политологи отмечают, что 
победа Сергея Собянина — 
результат вполне прогнози-
руемый. Избиратели поддер-

жали достижения столичных 
властей и курс на дальней-
шее развитие столицы. 
— Когда мы говорим о вы-
борах в Москве, мы видим 
в первую очередь ориен-
тацию на конкретику, на 
те проекты, которые свя-
заны с транспортом, со-
стоянием инфраструктуры 
и так далее. Граждане вос-

принимают выборы как 
нормальную процедуру 
относительно определен-
ности их с будущим, с тем, 
как они будут жить. Побе-
да Сергея Собянина — это 
прогнозируемый результат. 
На протяжении многих лет 
он демонстрировал очень 
наглядные достижения, эф-
фективность работы город-
ских властей, — отмечает 
политолог, руководитель 
научного совета Центра по-
литической конъюнктуры 
Алексей Чеснаков.

Только в этом году в Москве 
открыли Большую кольце-
вую линию метро, запусти-
ли два центральных диаме-
тра, открыли несколько ка-
питально отремонтирован-
ных поликлиник и новых 
учреждений здравоохране-
ния, детских садов, школ. 
Москвичи замечают дина-
мику развития столицы. 
Немаловажным фактором 
оказалась и поддержка дей-
ствующего мэра президен-
том России Владимиром 
Путиным. Москва всегда яв-
ляется новатором и лидером 
среди всех регионов страны, 
но эффективно развиваться 
она может лишь в партнер-
стве с федеральными вла-
стями. 
Конкурентам Сергея Собя-
нина в ходе предвыборной 
гонки фактически нечем 
было похвастаться. Полито-
лог, председатель правления 
Фонда развития граждан-
ского общества Констан-
тин Костин отмечает, что 
оппозиционные кандидаты 
даже не смогли представить 
избирателям свою будущую 
команду. 
— По большому счету жур-
налистам разве было о чем 
писать про альтернативных 
кандидатов, кроме разделов 
«курьезные новости» и «оче-
редные приколы штабов»? 
Я смотрю, что делает оппо-
зиция, и всерьез разговари-
вать об этом мне не хочется. 
Все-таки конкуренция ве-
лась за пост мэра Москвы, 
столицы России, мегаполиса 
со сложнейшей инфраструк-
турой, экономикой, город-
ским хозяйством, — сказал 
Константин Костин. 
Сергей Собянин одержал 
абсолютную победу как на 
участках, так и на дистанци-
онном электронном голо-
совании, что может свиде-
тельствовать о поддержке 
всех возрастных категорий 
москвичей. 
Алексей Хорошилов
vecher@vm.ru

Явка была 
рекордной 
Сергей Собянин набрал больше 
всех голосов на выборах мэра 

Избиратели поддер-
жали достижения 
столичных властей 

Сергей Собянин открыл движение транспорта 
по новой дороге, соединяющей Троицк и Щербин-
ку. Открытие этой трассы завершило формирова-
ние единой транспортной связи от Варшавского 
шоссе через Калужское и Киевское до Минского 
шоссе протяженностью около 40 километров. Ввод 
трассы улучшит транспортное обслуживание бо-
лее 233 тысяч человек. 

Тем временем

Москвичка Юлия Наумова на набережной Марка Шагала

+18...+20 градусов. Но рез-
ким похолоданием это на-
звать нельзя.
Практически такая же тем-
пература нас ожидает в суб-
боту. Если в пятницу будет 
небольшой кратковремен-
ный дождь, то 16 сентября 
погода без осадков, добави-
ла Татьяна Позднякова.
В середине недели темпера-
тура воздуха в дневные часы 
будет довольно высокой. 
Выше нормы на полтора-два 
градуса. И минусовых тем-
ператур в ближайшее время 
не ожидается. Заморозков 
в Москве не будет еще долго. 
Синоптик прогностическо-
го центра «Метео-ТВ» Алек-
сандр Ильин отметил, что 
вплоть до конца сентября 

в Москве сохранятся высо-
кие ночные температуры.
— До конца сентября низ-
ких температур в Москве 
не предвидится, ночные 
температуры все еще будут 
высокими. Кратковремен-
но они могут опускаться 
от 2 до 5 градусов по Москве 
и области, но заморозков до 
конца сентября не будет, — 
уверен синоптик.
Арктические вторжения, 
по его словам, обойдут 
центральную часть России 
стороной, поэтому тепло 
сохранится надолго. Так, 
в 20-х числах сентября спе-
циалист обещает настоящее 
бабье лето. 
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Домохозяйка 
Анна 
Щербакова 
с дочкой 
Дарьей 
на выборах 
мэра Москвы
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Спасибо, дорогие мои, 
за поддержку! Несмо-
тря на огромный путь 
созидания, который 
мы вместе прошли, 
впереди большая, 
трудная, сложная, 
но очень важная рабо-
та для страны, для го-
рода, для москвичей. 
Я сделаю все, чтобы 
наш город стал еще 
круче и краше. Впере-
ди всей планеты. Нам 
это точно по плечу. 
Потому что у нас есть 
самое ценное в этом 
мире — мужественные, 
талантливые, трудолю-
бивые люди, москвичи. 
Победа будет за нами!

Сергей Собянин
Мэр Москвы
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Все возмутились, а я поддер-
живаю! Напомню, Евроко-
миссия аж на 40 страницах 
выпустила пояснения к санк-
ционному законодательству 
в отношении России. Соглас-
но документу, въезд в стра-
ны ЕС на пассажирских авто-
мобилях, зарегистрирован-
ных в России, расценивается 
как запрещенный импорт. 
К той же категории относят-
ся и такие личные вещи, как 
смартфоны, ноутбуки, ту-
алетная бумага, шампуни, 
зубные пасты и другое. Еще 
4 сентября посольство Рос-
сии в Германии сообщало, 
что немецкие таможенники 
изымают у рос-
сиян автомоби-
ли, зарегистри-
рованные в Рос-
сии и временно 
ввезенные для 
личных целей 
или транзита. 
« А р г у м е н т ы , 
что в данном 
случае речь идет не о ввозе 
товаров, предназначенных 
для продажи, а о частной 
собственности, используе-
мой в личных целях и вре-
менно ввозимой на терри-
торию ФРГ на законных 
основаниях, во внимание не 
принимаются», — указало 
посольство.
Друзья, соотечественники, 
комрады! А вы вот в Европу 
зачем едете? Унижаетесь, 
получая визу? Отпечатки 
пальцев для этого сдаете? 
Европейцы радостно по-
ставляют ВСУ оружие и сна-
ряды, чтобы они убивали 
русских, а вы к ним — в го-
сти. Да еще и деньги там 
тратите. Что еще должна 
сделать Европа, чтобы вы, 
наконец, возмутились? 
Заставить вас целовать 
таможенникам ботинки? 
Каяться на камеру за то, 
что вы русские? Плакать и 
на коленях просить «пусти-
те»? Публично отрекаться 
от «кровавого режима»? 
Зиговать и кричать «Слава 
Украине!»? У меня нет во-
просов к европейцам. Они 
лицемерные трусливые че-
ловечки, чье великое про-
шлое давно позади и никог-
да не станет будущим. Они 
боятся воевать с Россией 
в открытую и посылают на 
гиблое дело оболваненных 
дурачков — наших соседей. 
Они пытались нагадить Рос-
сии санкциями, но получи-
лось очень плохо — больше 
навредили себе. Теперь они, 

спрятавшись за забором, 
плюются оттуда, чтобы хоть 
как-то нас уязвить. А заодно 
и деньжат немножко сру-
бить — чтобы въехавшие 
русские покупали на месте 
их туалетную бумагу, ноут-
буки и смартфоны. Запрет 
на ввоз этих товаров — мел-
кая подляна с гаденьким 
хихиканьем. Сильные так 
не поступают. Сильные во-
юют, слабаки — подклады-
вают на стул кнопку. Но за-
чем вы раз за разом на нее 
садитесь?!
Европа давно превратилась 
в музей, куда подселили 
диковатых африканских 

беженцев. Му-
зей — да, это 
интересно. Но 
стоит ли уни-
жаться ради то-
го, чтобы ездить 
и смотреть на 
величие чьих-то 
предков? Ведь 
сейчас Россия 

в очередной раз создает ве-
личие свое! Если у вас есть 
деньги на поездку в Европу, 
отдайте хотя бы десятую 
часть на нужды спецопе-
рации. Купите и отправьте 
нашим парням снаряже-
ние. Скиньтесь на коптер. 
Европейская история — все 
эти лувры и кельнские собо-
ры — дело прошлое. А наша 
история происходит пря-
мо сейчас. И вопрос только 
в том, участвуете ли вы в ней 
или смотрите на чужую, дав-
но прошедшую. Лично я был 
в Европе один раз. Да и то 
в командировке, по делу. 
И никогда туда не хотел. За-
чем мне чужие музеи? Зато 
я объездил Сибирь, Крым, 
Среднюю Азию. И знаете, 
мне там были рады. Киргизы 
на озере Иссык-Куль улыба-
лись и не пеняли, что я рус-
ский. Рассказывали о Мана-
се — их национальном герое. 
Не понимаю, чем он хуже ка-
кого-нибудь короля Артура? 
Мне кажется, общаться и уж 
тем более дружить нужно 
с теми, кто сам в этом заин-
тересован. Зачем «подка-
тывать» к девушке, которая 
демонстрирует равнодушие, 
а то и вовсе морду кривит? 
Пусть эту «девушку» Байден 
клеит — по возрасту они друг 
другу подходят. И знакомый 
у них общий — Альцгеймер. 
Друзья, оторвитесь вы уже от 
Европы. Она вас боится и не-
навидит. Она вас не хочет. 
А хочет лишь ваши деньги за 
туалетную бумагу. 

Европа жаждет денег 
за туалетную бумагу

Никита Миронов
Обозреватель

ВЗГЛЯД

Мнение автора 
колонки может 
не совпадать 

с точкой зрения 
редакции «Москвы 

Вечерней»

■ Маленькая девочка 
Саша с грузом гума-
нитарной помощи от-
правила на передовую 
куклу в виде ангела, 
сделанную своими ру-
ками. А в сентябре, спу-
стя несколько месяцев, 
боец, в руки к которому 
попал этот оберег, разы-
скал его создательницу 
в Москве. «Вечерка» уз-
нала подробности этой 
трогательной истории 
из первых уст.

Улетел на фронт
Легкий, почти невесомый 
ангелок из ткани. Внутри 
листок бумаги с текстом 
псалма 90 «Живый в помо-
щи», сильнейшей молитвы. 
— Эту куколку Саша сдела-
ла в фольклорном ансамбле 
«Распевчик», — рассказала 
«Вечерке» мама девочки 
Екатерина Ковалева (фами-
лия изменена. — «МВ»). — 
В  к р у ж о к  м ы  п р и ш л и 

учиться петь, танцевать 
и рукодельничать. Это бы-
ло первое задание. Так как 
Саша очень маленькая, мы 
делали эту куклу вместе. 
По словам Екатерины, она 
знала, что проходит акция 
и поделки малышей отпра-
вятся к ребятам, которые 
служат на передовой. 
— Так вышло, что наша 
кукла стала единственной, 
которая отправилась не со 
всем грузом, а отдельно, 
с волонтерской организа-

цией, — продолжает Екате-
рина.
Тряпичный ангел «улетел» 
на позиции еще в прошлом 
году. И мама, и девочка 
уже успели забыть о нем, 
как вдруг, в конце августа, 
узнали, что их ищет боец 
с передовой. 

Найти юную 
мастерицу
К солдату с позывным Чиж 
куколка попала не сразу — 
этой весной. И с тех пор бо-
ец с ангелом не разлучался. 
Он выживал, когда земля 
уходила из-под ног, а все 
кругом рушилось. Одна не-
человеческая сила разру-
шала, другая — чудесным 
образом солдата спасала. 
И он решил найти ту девоч-
ку, которая отправила ему 
подарок. Но в записочке, 
приложенной к куколке 
(помимо молитвы внутри, 
записанной Екатериной), 
было одно: «Саша, 5 лет». 
Куда писать? Где искать? 
Помогли волонтеры. Благо-
даря им после нескольких 

месяцев поиска Чиж и ма-
ленькая Саша встретились.  
Оказалось, что они живут 
в одном районе, причем 
практически в соседних 
домах! Удивительно, среди 
миллионов жителей Мо-
сквы и тысяч километров 
площади нашлись двое — 

взрослый солдат и малень-
кая девочка, оберегающая 
его боевой путь!
Сейчас Саше-рукодельнице 
уже 6 лет.
— Когда я узнала, что моя 
кукла будет помогать сол-
дату, я сразу загадала: 
пусть она принесет ему сча-
стье! — поделилась с «Ве-
черкой» девочка.

Такая долгожданная 
встреча
На встречу Чиж пришел 
с женой и дочкой, а Са-
ша — с мамой. Соседям бы-
ло о чем поговорить — об 
общих знакомых, школе, 
друзьях. А девочки быстро 
подружились. Впечатли-
тельная Саша до сих пор не 
перестает удивляться, как 
ее куколка нашла солдата, 
а он, такой взрослый, не 
расстается с поделкой. Чиж 
подарил девочке на память 
конструктор. И искренне 
поблагодарил ее и маму за 
подарок.
— Ангелок был рядом со 
мной всегда, — поделил-
ся боец с прессой. — Вме-
сте с ним я пережил три 
прилета на передке и еще 
один — в тылу. Я уверен, что 
выжить смог благодаря обе-
регу и поддержке из дома.
Сейчас солдат с позывным 
Чиж вернулся на передо-
вую. Храни его, ангел! 
Виталий Лесничий
vecher@vm.ru

Куколка шестилетней 
москвички спасает 
солдата

Саша загадала: пусть та-
лисман принесет счастье 

Прямая 
речь

Пакет с вещами, в ко-
тором находилась 
кукла, мы отправили 
под Мелитополь. 
Кстати, с парнем с по-
зывным Чиж я была 
постоянно на связи. 
Но о том, что кукла 
попала к нему, не зна-
ла. Когда началось 
контрнаступление 
на Запорожском на-
правлении, он спро-
сил, нет ли возмож-
ности найти девочку 
Сашу, он из всех 
подарков выбрал ее 
ангелочка и считает 
его талисманом. Мы 
разместили объявле-
ния в мессенджерах 
и соцсетях. И мне по-
звонила мама девоч-
ки. И тут Чиж сооб-
щил, что едет домой 
в небольшой отпуск. 
Самым неожиданным 
стало то, что они с де-
вочкой — соседи. Вот 
так все совпало.

Ирина Бородина
Директор некоммерческой 
организации 
«Солидарность»

АЯ ТЕМА

Ангелок 
был 
рядом 
всегда

Сентябрь 2023 года. Боец 
Чиж и юная москвичка Саша 
наконец-то встретились 
в Москве (1). Талисман в виде 
ангелочка, который Саша 
смастерила для солдата (2)
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■ На улице Яблочкова 
продолжает работать 
Единый центр отбора 
на военную службу 
по контракту, куда 
каждый день приходит 
большое количество 
мужчин, которые реши-
ли стать участниками 
специальной воен-
ной операции России 
на Украине. Корреспон-
дент «МВ» пообщался 
с будущими бойцами 
Вооруженных сил РФ.

Остановить вранье 
Александру Барсукову (фа-
милия изменена. — «МВ») 
из Костромской области — 
45 лет. На вопрос, почему 
решил отправиться на спе-
циальную военную опера-
цию, мужчина отвечает: 
«Накипело». К тому же там 
служат его друзья, а многие 
уже даже вернулись с награ-
дами.
— Надоело это шельмова-
ние Российской Федерации 
Западом, — говорит Алек-

сандр. — Ведь они все сред-
ства бросили на то, чтобы 
показать, что Россия — это 
какое-то «государство зла». 
И что самое обидное, нам не 
победить их в этой инфор-
мационной войне, потому 
что мы ограничены прав-
дой. А они могут про нашу 
страну говорить что угодно, 
выливать любые помои. 
И это по-настоящему страш-
но и мерзко. Когда-то этому 
нужно положить конец.

Провожать бойца приеха-
ла сестра Екатерина, кото-
рая живет в подмосковном 
Долгопрудном. Она млад-
ше Александра на пять лет 
и очень переживает за свое-
го старшего брата. Екатери-
на признается, что родные 
долго отговаривали Сашу 
отправляться в зону воен-
ных действий, но переубе-
дить его никто не смог.

— Конечно, очень тяжело 
отправлять на фронт близ-
кого человека, — говорит 
Екатерина. —  Но, знаете, 
вместе с тем и очень почет-
но! Никогда бы не подумала, 
что Сашка на такое спосо-
бен. Вообще-то, он интелли-
гентный и спокойный. Брат 
работает простым электри-
ком и к армии отношения 
никакого не имеет. Но тем 

не менее мы очень гордимся 
им и будем ждать.
Сам боец подчеркивает, что 
ничего страшного с ним 
произойти не должно, по-
скольку «на рожон лезть не 
собирается».
— Командиры в Россий-
ской армии сейчас опытные 
и квалифицированные, 
а значит, все будет хорошо.
Самое главное, что я потом 

приду домой с тем, зачем 
туда и отправляюсь, — с на-
шей победой! — поделился 
Александр.

Россию нельзя 
разрушить
Долгих четыре месяца Аль-
берт Вартанян (фамилия 
изменена. — «МВ») ждал 
одобрения Министерством 

обороны России его заявле-
ния пойти на контрактную 
службу. Несмотря на свой 
возраст — ему 56 лет, — Аль-
берт решил отправиться на 
СВО, потому что не видит 
другого выхода.
— Я кадровый военный, — 
рассказывает боец. — От-
служил в свое время в Со-
ветском Союзе на границе 
в Таджикской ССР (ны-
не — Республика Таджи-
кистан. — «МВ»). Потом, 
когда в 1990-е годы армия 
начала приходить в упадок, 
уволился и стал строителем. 
Но всегда помню, что я — со-
ветский офицер. А сейчас 
пришло время вспомнить 
об этом по-настоящему. 
Не могу сидеть дома, когда 
молодые пацаны, ничего не 
видевшие в жизни, отправ-
ляются на фронт. А я, знаю-
щий, что такое служба, сижу 
дома. Написал заявление, 
прошел медкомиссию, и вот, 
наконец, я счастлив. От-
правляюсь бить нацистов. 
Альберт приехал из Волго-
градской области. Там у него 
бизнес по ремонту машин. 
На время службы (по кон-
тракту он уходит на один 
год. — «МВ») свое дело оста-
вил старшему сыну.
Альберт убежден, что это 
противостояние с Западом 
подходит к концу.
— Сейчас мы добьем эту 
фашистскую гидру, и За-
пад на брюхе приползет, 
чтобы восстанавливать все 
связи. И экономические, 
и дипломатические, и все 
остальные. Не получилось 
у них своими руками «раз-
дробить» украинцев и раз-
рушить Россию. Совершен-
но точно могу сказать: они 
поняли, что такое никогда 
и не получится. И это их по-
настоящему страшит, — по-
дытожил контрактник.
Дмитрий Плотников
vecher@vm.ru

Мы сильные, 
и с нами правда
Будущие контрактники готовы 
выполнять боевые задачи

24 августа 2023 года. Российский военнослужащий во время работы расчета гаубицы Д-30 артиллерийского 
подразделения в составе казачьей разведывательно-штурмовой бригады «Дон» в Херсонской области

Прямая 
речь

Мы все братья. И в тя-
желой ситуации спла-
чиваемся. Становимся 
одной семьей, объ-
единяемся и наносим 
сокрушительный удар 
по нацизму. Ребята, 
желаю вам скорейше-
го возвращения с на-
шей победой. Удачи 
вам всем, дай Бог вам 
всем здоровья и храни 
вас Господь. Мы вами 
гордимся!

Солбон 
Лыгденов
Режиссер, сцена-
рист, продюсер

Работал 
простым 
электриком, 
но твердо 
решил 
отправиться 
на фронт 

Адрес:
улица Яблочкова, 5, 
стр. 1

Время работы
Будни — с 9:00 до 20:00, 
сб — до 18:00, вс — до 16:00

Контакты
Телефон горячей службы 
117.  Чат-бот в Telegram: 
@MskContract_bot

Требования 
к кандидатам
Возраст от 18 до 60 лет.
Гражданство России 
или СНГ

195 000
рублей — таков раз-
мер единовременной 
выплаты для тех, кто 
подпишет контракт 
не менее чем на год.

Для контрактников 
предусмотрены 
регулярные допла-
ты в зависимости 
от звания и во-
инской должности, 
а также федераль-
ные и региональ-
ные льготы для во-
еннослужащих и их 
семей.

Также контрактни-
кам, участвующим 
в СВО, положены 
статус ветерана 
боевых действий 
и соответству-
ющие льготы, 
бюджетные места 
для обучения де-
тей в вузах и дру-
гие льготы.

Если гражданин 
не пребывает 
в запасе и полу-
чил высшее или 
среднее профес-
сиональное обра-
зование, он может 
заменить год сроч-
ной службы двумя 
годами службы 
по контракту.

Каждый контракт-
ник, отправляю-
щийся в зону спе-
циальной военной 
операции, пройдет 
специальную про-
фессиональную 
подготовку на луч-
ших полигонах Мо-
сковской области.

Членам семей по-
ложены денежные 
выплаты, бесплат-
ная медицинская 
и психологическая 
помощь, бес-
платный проезд 
в общественном 
транспорте и дру-
гие меры под-
держки.

В Москве работает Единый пункт отбора граждан на военную службу по контракту
Пропускная способность 
Единого пункта отбора, 
человек в сутки

0

300

Пропускная 
способность

Увеличенная 
пропускная 
способность

300

100
200

100

  Музыкант Вадим 
Степанцов выступа-
ет перед участника-
ми СВО → стр. 10
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Дело в том, что раньше я за-
нимался промышленным 
альпинизмом и высоты 
не боюсь.
Парень снял рюкзак, куртку, 
кроссовки и полез. Много-
численные прохожие, кото-
рые были в этот час на Арба-
те, почему-то не остановили 
недалекого «альпиниста», 
а стали даже подбадривать. 

Он «взял высоту» — залез 
на скульптуру, а когда 
хотел уже спускаться, 

вместе с частью «Принцессы 
Турандот» грохнулся. При-
чем довольно неудачно — 
сломав обе пятки. А еще 
повредил голову — здорово 
рассек кожу, получил сотря-
сение мозга. 
— Это была мгновенная кар-
ма, — посетовал незадач-
ливый выпивоха. — Я ведь 
пьяный был, вокруг куча на-
роду, внимания захотелось. 
Ну и совершил спонтанную 
глупость. Понимаю, что был 
неправ. О брусчатку ударил-
ся сильно. Сгруппироваться 
не успел, поэтому и про-
блемы сейчас со здоровьем. 
Возможно, придется делать 
операцию на ногах.
Как говорят врачи, бли-
жайшие несколько месяцев 
горе-верхолазу придет-
ся только лежать. Нужно 
ждать — срастутся ли пяточ-
ные кости. Если нет — будет 
оперативное вмешатель-
ство и снова еще несколько 
месяцев ожидания. Пока по-
лиция составила протокол, 
«герою» выписан штраф за 
мелкое хулиганство. 

■ В субботу вечером 
23-летний мужчина 
в состоянии алкоголь-
ного опьянения у всех 
на глазах залез на фон-
тан «Принцесса Туран-
дот» и рухнул вниз, 
сломав при этом скуль-
птуру. «МВ» узнала под-
робности. 
Скульптура стоит в фонтане 
у здания Театра имени Вах-
тангова, что на  Арбате.
— Она была установлена 
в 1997 году в честь одно-
именного последнего при-
жизненного спек-
так ля режиссера 
Евгения Вахтанго-
ва, — рассказал мо-
сквовед, гид Алек-
сандр Абрамцев. —  
Сейчас скульптура 
частично обрушена.
Фонтан находится 
в зоне ответствен-
н о с т и  Г Б У  « Го р -
мост».
— По сути, собственник 
скульптуры — Москв а. 
И ГБУ «Гормост» от лица 
города вполне может соста-
вить исковое требование 
к виновнику и потребовать 
у него возместить ущерб — 
в порядке гражданского су-
допроизводства, — пояснил 
юрист Московской кол-
легии адвокатов Вита-
лий Хотько.
Хулиганом, устроившим 
ЧП, оказался житель Юго-
Западного округа столицы:
— Я стажировался в одной 
компании, и все было нор-
мально, но мне сказали, 
что на работу не возьмут, 
поскольку я им не подхо-
жу, — рассказал парень 
правоохранителям. — Мы 
с друзьями выпили, пошли 
гулять. Я увидел скульпту-
ру и захотел на нее залезть. 

Принцессе Турандот 
снова досталось 
Полиция составила протокол 
на вандала, повредившего скульптуру  Прямая 

речь

Отвратителен не толь-
ко этот поступок, 
но и комментарии 
в некоторых пабликах 
от молодых людей. 
Всегда было принято 
свою глупость скры-
вать, где не можешь 
сказать умное — про-
молчать. Но в этот раз 
интернет развязал 
необразованным лю-
дям руки.

Яна Поплавская
Актриса, 
театральный 
педагог

Материалы к рубрике 
«Резонанс» подготовил 
Никита Миронов 
vecher@vm.ru
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23-летний 
москвич 
сломал обе 
пятки 

«Принцесса 
Турандот» была 
установлена 
в 1997 году

Осталась без руки 
Факты вандализма, увы, время от вре-
мени случаются.
■ В 2001 году «Принцесса Турандот» 
уже подверглась нападению вандалов. 
Наглецы, охотясь за цветметом, от-
пилили принцессе руку и часть платья, 
чтобы сдать на металлолом. 
■ По данным Мосгорнаследия, наи-
более частые случаи кражи отдельных 
элементов происходят на произве-
дении монументально-декоратив-
ного искусства «Планеты Солнечной 
системы» у станции метро «ВДНХ». 

В 2017 и 2020 годах злоумышленники 
дважды крали элементы из латуни.
■ В 2015 году злоумышленники де-
монтировали и сдали на переработку 
скульптуру Евгения Леонова, распо-
ложенную на пересечении улиц Мос-
фильмовской и Пырьева.
■ В 2023 году в Московском зоопарке 
баннер на вольере белой медведицы 
Айки, которая находилась на каранти-
не, был оторван. Также гости отломили 
хвост у фигурки суриката в павильоне 
«Животные Африки».
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■ Сегодня воздушное 
судно Airbus A320, 
принадлежащее авиа-
компании «Уральские 
авиалинии», соверши-
ло экстренную посадку 
на поле в Новосибир-
ской области. 
Самолет выполнял рейс 
U6–1383 по маршруту Со-
чи — Омск. На борту на-
ходились 159 пассажиров, 
из них 23 — дети, и 6 чле-
нов экипажа — 2 пилота 
и 4 бортпроводника. В хо-
де полета выяснилось, что 
у самолета отказала ги-
дравлическая система.
— Если вы сядете на ста-
рую машину без гидроу-
силителя, то крутить руль 
будет тяжело. То же самое 
в самолете. Только там 
нужно крутить штурвал, 
выпускать шасси и за-
крылки, — рассказал лет-
чик-испытатель Сергей 
Доброхотов. — Гидрав-
лическая система — одна 
из основных, важнейших 
систем самолета. При этом 
на большинстве бортов 
она дублируется: есть ре-
зервная гидравлика. Если 
ее нет, то пилот обычно 
запрашивает ближайший 
аэропорт о посадке. Если 
это невозможно — сажа-
ет на ближайшую ровную 
поверхность. Конечно, 
с большим риском. Но 
в  данном с лучае риск 
оправдался. Ну и пилоты, 
надо отдать должное, про-
явили высокий професси-
онализм.
Командиром воздушного 
судна в этом полете был 
36-летний Сергей Белов. 
Второй пилот — Эдуард 
Семенов.
Губернатор Новосибир-
с к о й  о б л а с т и  А н д р е й 
Травников у себя в теле-
грам-канале уточнил, что 
пассажиры самолета уже 
находятся в районном До-
ме культуры, где органи-
зован пункт временного 

размещения. Обеспечены 
горячим питанием. Меди-
цинская помощь никому 
не потребовалась. Одна-
ко дежурство врачей ор-
ганизовано. Кстати, это 
уже второй случай, когда 
пилоты «Уральских ави-
алиний» благополучно 
сажают самолет в поле. 
Так, 15 августа 2019 года 
Airbus A321–211, выпол-
нявший рейс по маршруту 
Москва — Симферополь, 
через несколько секунд 
после вылета из аэропор-
та Жуковский столкнулся 
со стаей чаек, после чего 
оба двигателя были по-
вреждены и частично по-
теряли тягу. В результате 
борт совершил вынужден-
ную жесткую посадку на 
кукурузное поле. Все на-
ходившиеся на его борту 
233 человека выжили, хотя 
74 из них получили травмы 
различной степени тяже-
сти. На второй день после 
аварии Владимир Путин 
наградил командира Да-
мира Юсупова и второго 
пилота Георгия Мурзина 
званиями Героев Россий-
ской Федерации, а борт-
проводников — орденами 
Мужества.
— Подвиг одних почти 
всегда преступление дру-
гих. Как получилось, что 
борт, следовавший из Со-
чи, был фактически не-
исправен? — рассуждает 
авиаэксперт Виталий Епи-
шев. — Кто и как его про-
верял? Почему из гидрав-
лической системы в поле-
те вытекла вся жидкость? 
На эти вопросы нужно 
дать четкие и понятные 
ответы.
Всех пассажиров севшего 
в поле самолета отправят 
в Омск на автобусах. А рас-
следование экстренной 
посадки Airbus A320 будет 
вести Росавиация, которая 
уже сформировала соот-
ветствующую комиссию.

Пилоты спасли 
пассажиров 

12 сентября 2023 года. Все пассажиры самолета, 
совершившего экстренную посадку, эвакуированы 
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щение — поддельное. У пе-
дагога нет никакой племян-
ницы, тем более — тяжело 
больной. Каким-то образом 
ее аккаунт взломали и разо-
слали всем это сообщение. 

Одна из мам, 
правда, потом 

призналась, что 
деньги на карту от-

правила — повинуясь 
эмоциям. 

В  подобной ситуации 
Анастасия советует и дру-
гим родителям не спешить 
с переводом денег и лично 
написать автору сообще-
ния — это лучший способ 
проверить достоверность 
информации.
По данным Центробанка 
РФ, также в топе популяр-
ных схем аферистов — пред-
ложения о разного рода 

■ С началом учебного 
года мошенники ста-
ли проявлять интерес 
к родительским чатам 
школ и детских садов. 
Об этом вчера предупре-
дил Банк России. «Вечер-
ка» узнала подробности.
Москвичка Анастасия Роди-
на на днях увидела в роди-
тельском чате неожиданное 
сообщение от учительницы 
начальных классов. Педагог 
написала, что ее племянни-
ца тяжело больна — нужны 
деньги на лекарства, кото-
рые необходимо направить 
ее матери. И указала дан-
ные банковской карты.

— Это было подозри-
тельно, поскольку 
наши дети — перво-
классники. Мы учи-
тельницу знаем все-
го несколько дней, 
и вдруг такая эмо-
циональная, слез-
ная просьба о помо-
щи, — рассказывает 
«Вечерке» Анаста-
сия. — Родители 
р е ш и л и  у т о ч -
нить подробности 
лично у нее и быстро 
выяснили, что сооб-

в чат класса или роди-
телей жулики скиды-
вают ссылку на фей-
ковые копии популяр-
ных маркетплейсов, 
где предлагаются нуж-
ные для учебы товары, 
но в итоге — ни това-
ров, ни денег.

Кстати,

А учительница-то 
ненастоящая

Мошенники стали обманывать 
в родительских чатах
Преступни-
ки чаще 
всего 
прикиды-
ваются 
педагогами, 
которые 
собирают 
деньги

Будь начеку

■ Мошенники про-
должают придумывать 
новые схемы обмана. 
Например, в сентябре 
они стали рассылать мо-
сквичам письма с прось-
бой проверить учетные 
записи электронной 
почты.
По словам эксперта по ки-
бербезопасности Романа 
Деденока, письма приходят 
от несуществующей органи-
зации:
— Их рассылают от некого 
«Центра обмена сообщени-
ями хостинга веб-почты», 

а такой организации нет. 
Авторы пишут, что якобы 
обновляют базу на 2023 год 
и удаляют все неиспользу-
емые учетные записи. Они 
настоятельно рекомендуют 
подтвердить электронную 
почту и актуализировать 
данные — так они будут 
знать, что аккаунт активен, 
и не будут его удалять.
Чтобы создать видимость 
законности, мошенники 
включают в сообщения ко-
ды уведомлений из набора 
цифр и букв, добавляют фра-
зу «все права защищены».

Подтвердите 
данные, срочно

— Благодаря этой схеме зло-
умышленники могут красть 
логины и пароли пользова-
телей, даже не используя 
вредоносные программы 
и фишинговые сайты, — от-
метил Деденок.

Специалист советует крити-
чески относиться к любым 
сообщениям в интернете, 
особенно когда от вас требу-
ется быстрая реакция. Также 
нельзя никому сообщать ло-
гин и пароль.

Еще одна «фишка» мошен-
ников — звонить от имени 
сотрудника банка и убеж-
дать клиента установить 
новое приложение финан-
совой организации.
— На самом деле аферисты 
таким способом распростра-
няют программы для уда-
ленного доступа к устрой-
ству своей жертвы, — го-
ворит зампредседателя 
правления крупного россий-
ского банка Станислав Куз-
нецов. — А имея доступ, они 
могут, например, похитить 
деньги со счета. При всех со-
мнительных предложениях 
нужно обращаться в банк 
напрямую.
Появился и еще один способ 
обмана: мошенники созда-
ли фейковый канал «Госус-
луг» в «Телеграме». Спутать 
поддельную ленту этого мес-

сенджера с реальной очень 
просто — жулики весьма 
удачно копируют стиль, ди-
зайн логотипа и содержание 
новостей. Жертве обещают 
крупные выплаты по посо-
биям, но для этого необхо-
димо заполнить форму по 
ссылке. После перехода бот 
сообщает, что что-то пошло 
не так, и предлагает пере-
йти по резервной ссылке. 
И жертва обмана попадает 
на фишинговую страницу, 
где мошенники приступают 
к взлому его аккаунтов.
— Обращайтесь на сайт «Го-
суслуг» только через личный 
кабинет,  — советует экс-
перт по кибербезопасности 
Игорь Малиновский. 

Прямая 
речь

По Закону «О нацио-
нальной платежной 
системе» банк обязан 
вернуть вам неправо-
мерно списанные 
деньги. Для этого по-
страдавший должен 
обратиться в банк 
в течение одного дня. 
Если финансовая 
организация деньги 
не возвращает, вы мо-
жете обратиться с за-
явлением в полицию 
и в суд для оспарива-
ния отказа банка. 

Илья Сергунин
Партнер 
юридической 
компании

Эксперты рекомендуют пользоваться только 
официальным приложением портала «Госуслуги»

Материалы к рубрике 
«Афера» подготовил 
Никита Миронов 
vecher@vm.ru
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Мошенники
в родительс
Преступни-
ки чаще 
всего 
прикиды-
ваются 
педагогами, 
которые 
собирают 
деньги

Осторожно, мессенджер
По данным экспертов Националь-
ной технологической инициативы, 
обман в мессендежерах сводится 
в основном к таким схемам.
■ Мошенники пишут или звонят 
после размещения онлайн-объ-
явлений — они предлагают отклик-
нувшимся пользователям ссылку 
на ложную оплату товара. 
■ Также в ходу стандартная схема 
с «банковскими сотрудниками», 
предлагающими «спасти ваш 
вклад от мошенников» или «уточ-
нить данные вашей карты».

■ Популярны фейковые ссылки 
на розыгрыши, которые ведут 
на страницы мошенников. 
■ Часто приходят мнимые сообще-
ния о получении субсидий или 
социальных выплат. Под разными 
предлогами злоумышленники пы-
таются узнать данные банковских 
карт или присылают поддельную 
ссылку для оплаты.
■ Участников сомнительных лоте-
рей мошенники просят ввести но-
мер телефона или карты — якобы 
ради получения выигрыша.

легком заработке. Они, как 
правило, поступают в по-
пулярных мессенджерах, 
где и создаются родитель-
ские чаты. 
— Там можно встретить 
мошенников-ботов, кото-
рые предлагают, например, 
обналичить деньги с «Пуш-
кинской карты», что невоз-
можно сделать законными 
способами, — рассказывает 
эксперт по кибербезопас-
ности Главного управления 
Банка России по ЦФО Дми-
трий Ибрагимов. 
Также родителям поступают 
предложения заработать на 
псевдоинвестициях. А еще 
более опасная схема — ког-
да предлагают подработку 
для подростков: обещают 
процент при передаче денег 
третьему лицу. Эти финан-

сы, скорее всего, зарабо-
таны нелегальным путем. 
Участие в подобных схемах 
может грозить уголовной 
ответственностью.
Также жулики предпочита-
ют открытые родительские 
чаты и группы. А значит, 
в них может зайти любой 
посторонний. 
— Мошенники часто присы-
лают ссылки на сбор денег, 
на разного рода акции, яко-
бы согласованные с админи-
страцией чата, — поясняет 
Ибрагимов. — Таким спосо-
бом мошенники могут воро-
вать деньги со счета, а также 
узнавать личные данные 
людей, с помощью кото-
рых возможно взломать их 
аккаунты в мессенджерах. 
А потом, например, просить 
денег у знакомых из списка 
контактов либо распростра-
нять среди них ссылку с вре-
доносным программным 
обеспечением.

Сообщества должны 
быть закрытыми 
от посторонних 
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Мешаем томаты с тыквой 
Оригинальная заготовка из тыквы: 5 кг баклажанов, 
2 кг тыквы, 2 кг помидоров, 50 г чеснока, 250 мл рас-
тительного масла, соль. Баклажаны отварите в под-
соленной воде до мягкости и измельчите. Тыкву 
вымойте, обсушите, разрежьте, очистите от семян 
и семенной камеры. Мякоть натрите на крупной тер-
ке и спассируйте. Помидоры (спелые, как на фото 
справа) нарежьте кусочками и пассируйте в течение 
3 минут в растительном масле. Перемешайте томаты 
и тыкву с отваренными баклажанами, добавив 
измельченный чеснок. Затем доведите смесь до ки-
пения и варите 40 минут. Кипящую массу разлейте 
в банки и простерилизуйте: банки 1 л — 30 минут, 
0,5 л — 20 минут. Затем укупорьте.
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Яблоко подсластит
2 кг сладкого перца, 1 кг яблок и 1 кг 
кабачков. Для заливки: 1 стакан воды, 
1 стакан яблочного уксуса или сока, 
1 стакан меда, 30 г соли на 1 л рас-
твора. Перец вымойте, очистите 
от семян и нарежьте колечками 
шириной 1 см. Яблоки (на фо-
то слева) вымойте, вырежьте 
сердцевину и нарежьте долька-
ми. Кабачки нарежьте кружочка-
ми. Подготовленные продукты 
бланшируйте 3–5 минут в во-
де с добавлением яблочного 
уксуса или сока, соли и меда. Затем 
шумовкой достаньте перцы, яблоки 
и кабачки и разложите по банкам. 
Маринад доведите до кипения, за-
лейте им банки доверху и сразу же 
укупорьте. Держите их перевернуты-
ми до остывания. 

такан воды,
или сока, 
1 л рас-
стите 
чками 
фо-
жьте 
олька-
ужочка-
дукты 
в во-
ного 
меда. Затем 
рцы, яблоки 
по банкам. 

Икра московская грибная!
Заготовки из грибов — подспорье для семейного бюджета, решение массы про-
блем в пост, обеспечение разнообразия стола да и просто вкуснятина! Советуем 
попробовать грибную икру, готовить которую можно двумя способами. 

1 кг грибов, 200 г репчатого лука, 
300 г помидоров, растительное мас-
ло, соль, перец.
Очищенные, хорошо промытые гри-
бы отварите 20 минут в подсоленной 
воде, затем откиньте на дуршлаг, 
еще раз промойте в проточной 
воде и остудите. Затем про-
пустите их через мясорубку 
и жарьте 30 минут на рас-
тительном масле. Мелко на-
шинкованный репчатый лук и наре-
занные тонкими кольцами томаты 
тоже пожарьте на растительном 
масле. Затем грибы, репчатый лук 
и помидоры смешайте в большой 
емкости, добавьте по вкусу соль 
и перец и вновь жарьте в течение 
10–15 минут на сильном огне. Го-
рячую массу разложите в банки, 
закройте металлическими крышками 
и дважды проведите стерилизацию — 
первый раз в течение 45 минут, а че-
рез 2–3 дня нужно стерилизовать бан-
ки с грибами в течение часа. Можно 
стерилизовать банки меньше, но тог-
да добавьте немного уксуса. 

1 кг грибов, 700 г репчатого лука, 
укроп или петрушка, 250 г раститель-
ного масла, соль, 60 мл столового 
уксуса.

Очищенные и промытые гри-
бы отварите в небольшом 

количестве подсоленной 
воды (150–200 мл воды 
и 40–45 г соли на 1 кг 

грибов) на умеренном огне 
в течение получаса, переме-
шивая деревянной ложкой 
и снимая пену. Когда грибы 
осядут на дно и рассол ста-
нет прозрачным, достаньте 
грибы шумовкой и горячими 
пропустите через мясорубку 
или мелко порежьте. Лук на-
режьте и обжарьте до золоти-

стого цвета, затем пропустите 
через мясорубку и смешайте 

с грибной массой. К смеси добавьте 
растительное масло, столовый уксус, 
измельченную зелень укропа или пе-
трушки. Все перемешайте, уложите 
в небольшие банки и стерилизуйте, 
как в предыдущем рецепте. 
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Подготовила Ольга Никитская vecher@vm.ru

Маринад доведите до ки
лейте им банки доверху исразу же 
укупорьте. Держите их перевернуты-
ми до остывания. 

ипения, за-
уи сразуже

Марш по банкам! 

Печеные 
вкуснее
Простой вариант заготовки 
из баклажанов. На литро-
вую банку берем 20 г соли, 
3 ст. ложки 5-процентного 
уксуса. Баклажаны вымойте, 
дайте стечь воде и запеките 
в духовке (как на фото слева). 
Затем снимите с них кожицу, 
удалите плодоножки и горячи-
ми уложите в банки так, чтобы 
мякоть баклажанов на 1,5 см 
не доходила до верха банки. За-
тем влейте уксус, добавьте соль 
и поставьте в кастрюлю с по-
догретой водой. Подогревайте 
банки в течение часа на слабом 
огне, затем укупорьте. 

Перцы и баклажа-
ны пора убирать: 
урожай созрел 
и нынче он очень 
радует! Повар 
второй категории 
Татьяна Иваненко 
(на фото внизу) по-
делилась необыч-
ными способами 
их заготовок. 

Перцы и бакла-
жаны — те ово-
щ и ,  к о т о р ы е 
пробуждают ку-
линарные фан-
тазии: их мож-
но причудливо 
сочетать,  они 
хороши и солеными, и слад-
кими — из баклажанов  да-
же варят варенье. Сейчас, 
когда в продаже появилось 
много недорогих сезонных 
овощей, заготовьте их на 
зиму в разных вариантах. 
Помимо банок с домашни-
ми консервами, заморозьте 

нарезанный перец — зимой 
будете добавлять его в рагу, 
соте и супы. Многие недо-
оценивают сушку овощей 
и фруктов. А зря. Сезонные 
яблоки очень хорошо су-
шить, зимой из них варят 
компот, а можно их и просто 
поесть в охотку. Нарезанные 
колечками сушеные бакла-
жаны зимой используют для 
приготовления икры: поло-
жите заготовку в воду, и че-
рез час перед вами свежие 

овощи. Удобно ис-
пользовать также 
сушеную морковь, 
зелень, кабачки, 
томаты — в общем, 
что хотите. Заго-
товки экономят 
и силы, и средства. 
А вскоре повезут 

к нам с севера ягоды — 
клюкву и бруснику. Их ну 
просто непременно нужно 
заготовить — простуды ни-
кто не отменял. Обе ягоды 
отлично хранятся даже 
в обычной воде, только не 
забывайте ее менять хотя 
бы раз в три недели. 

Закуска по-русски 
По 1 кг моркови, репчатого лука, по-
мидоров, сладкого перца и 1–2 струч-
ка острого перца. Все овощи мелко 
нарежьте и перемешайте. Всыпьте: 
2,5 ст. ложки соли, 0,5 стакана сахара, 
2 ч. ложки сладкого красного перца, 
черный перец, чуть корицы, молотого 
мускатного ореха, 2–3 гвоздички, 
влейте 0,5 л растительного масла 
и 2 ч. ложки уксусной эссенции. Смесь 
поставьте на огонь на 2 часа. Раз-
ложите в банки и закатайте — полу-
чится красивая закуска, как в банке 
на фото справа. 

Такая вот хяфта-беджар
1 кг баклажанов, 600 г капусты, 10 морковок, 3–4 свеклы, 
10 сладких перцев, 400 г зеленых помидоров (таких, как на фото 
справа), 6 головок чеснока, по пучку петрушки и мяты, 3 ст. лож-
ки соли, 1 л уксуса. Баклажаны очистите, разрежьте по длине 
на дольки, посолите, дайте постоять и слейте сок. Затем опустите 
их в подсоленную воду, вскипятите, откиньте на дуршлаг и по-
ложите под гнет на сутки. Зеленые помидоры, перец, капусту, 
морковь, свеклу, чеснок и зелень нарежьте, посолите, смешайте 
с баклажанами, разложите по банкам и залейте уксусом.

Скоро к нам с севера повезут клюкву и брусни-
ку: их можно и просто заморозить 

К бруснике гвоздику
Для варенья понадобится на 1 кг брусники и 500 г 
сахара или меда 3 гвоздики, корица, лимонная 
цедра. Бруснику засыпьте в таз, залейте кипятком, 
перемешайте и откиньте на сито. Затем засыпьте 
ягоды сахаром или залейте медом (на фото сле-
ва), положите кусочек корицы, гвоздику, немного 
лимонной цедры и варите до готовности.

Клюква с орехами 
на меду 
На 1 кг клюквы — 3 кг меда, 1 кг яблок, 
1 стакан грецких орехов (на фото справа). 
Клюкву (на фото справа) вымойте, поло-
жите в кастрюлю, влейте полстакана воды 
и варите, пока ягоды не станут мягкими. 
Разомните их. В кастрюле вскипяти-
те мед и опустите в него клюквенное 
пюре, очищенные и нарезанные 
дольками яблоки и грецкие орехи. 
Варите около часа.

1 кг яблок, 
фото справа).
мойте, поло-
лстакана воды 
ут мягкими. 
кипяти-
квенное 
ные 
орехи.

Главное — рассол
Закатываем перчик. 3 кг сладкого 
перца (на фото внизу), 3 кг яблок 
(лучше антоновки), 4 л воды, 
800 г сахара, 300 мл столового 
уксуса. Перец вымойте, очистите 
от семян и разрежьте на четыре 
части. Яблоки также разрежьте 
на четвертинки, удалите сердце-
вину. Приготовьте рассол из воды, 
сахара и уксуса. В кипящем рассо-
ле поочередно бланшируйте перец 
и яблоки и укладывайте в под-
готовленные банки. Затем залейте 
кипящим рассолом и укупорьте.

И морковь заквасим
4 кг моркови, 1 кг яблок, соцветия укропа, корица, листья хрена, листья вишни, черный 
перец горошком. Для рассола: 5 л воды, 200 г соли. Морковь (на фото внизу) вымойте 
и очистите. Яблоки тоже вымойте, удалите сердцевину и разрежьте на четыре части. 
На дно кастрюли положите листья хрена, вишни, корицу и перец горошком, сверху уложи-
те морковь и яблоки, залейте рассолом, накройте крышкой и поставьте под гнет в холод. 

Кубанская острая 
Легкая и пикантная закуска: 2 кг баклажанов, 1,5 кг помидоров, 1 кг стручковой фасо-
ли (спаржевой, без волокон, как на фото внизу), по 0,5 кг моркови и сладкого перца, 
0,5 л растительного масла, 70 г соли, 150 г сахара, 3–4 головки чеснока, 100 г 6-процент-
ного уксуса, петрушка, укроп, острый перец. Помидоры и чеснок пропустите через мясо-
рубку, морковь натрите на терке, фасоль, зелень, овощи нарежьте (баклажаны — крупно). 
Приготовьте маринад, залейте им овощи и варите 45–50 минут под крышкой. Разложите 
в банки и закатайте.  
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Обязательный 
салат 
3 кг кабачков (нарезанных, 
как на фото справа), 120–150 г чес-
нока, 150 г столового уксуса, 
100–150 г растительного масла, 
120–150 г сахара, 3 ст. ложки соли, 
3 сладких перца и стручок острого 
перца, лавровый лист, перец, пе-
трушка, укроп. Все овощи нарежьте, 
перемешайте, добавьте специи, 
масло и уксус и оставьте на 2–3 ч, пе-
риодически перемешивая. Разло-
жите в банки по 0,5 л и пастеризуйте 
20 минут при 85 градусах или храни-
те в холодильнике. 

Яркая, ароматная
Тыква с корицей — прекрасный вариант заготовки. Маринад: 2 л воды, 0,5 ст. ложки 
уксусной кислоты, 1 ст. ложка лимонной кислоты, 10 шт. гвоздики, 5 шт. лаврового листа, 
1 кг сахара, 1 ст. ложка корицы. Тыкву (на фото вверху) очистите и нарежьте, отварите 
в течение 4 минут в рассоле (на 2 л воды — 1 ст. ложка уксусной кислоты). Затем достаньте 
кусочки тыквы и разложите по банкам. Залейте банки кипящим маринадом и укупорьте.

Корица лишней не будет 
4 кг болгарского перца, 1 кг яблок, 2 ч. ложки корицы (молотой, как на фото слева). 
Маринад: 1 л воды, 40 г сахара, 30 г соли, 300 мл 6-процентного уксуса, 1 ч. ложка корицы. Перец очи-
стите, разрежьте на половинки и бланшируйте в кипящей воде 2–3 минуты, охладите. Яблоки раз-
режьте на четыре части, удалите семена, подержите в кипящей воде 2 минуты, охладите. В подготов-
ленные банки слоями уложите яблоки и перец. Залейте маринадом и пастеризуйте при 90 градусах.
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Мешаем томаты с тыквой 
Оригинальная заготовка из тыквы: 5 кг баклажанов, 
2 кг тыквы, 2 кг помидоров, 50 г чеснока, 250 мл рас-
тительного масла, соль. Баклажаны отварите в под-
соленной воде до мягкости и измельчите. Тыкву 
вымойте, обсушите, разрежьте, очистите от семян 
и семенной камеры. Мякоть натрите на крупной тер-
ке и спассируйте. Помидоры (спелые, как на фото 
справа) нарежьте кусочками и пассируйте в течение 
3 минут в растительном масле. Перемешайте томаты 
и тыкву с отваренными баклажанами, добавив 
измельченный чеснок. Затем доведите смесь до ки-
пения и варите 40 минут. Кипящую массу разлейте 
в банки и простерилизуйте: банки 1 л — 30 минут, 
0,5 л — 20 минут. Затем укупорьте.
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Яблоко подсластит
2 кг сладкого перца, 1 кг яблок и 1 кг 
кабачков. Для заливки: 1 стакан воды, 
1 стакан яблочного уксуса или сока, 
1 стакан меда, 30 г соли на 1 л рас-
твора. Перец вымойте, очистите 
от семян и нарежьте колечками 
шириной 1 см. Яблоки (на фо-
то слева) вымойте, вырежьте 
сердцевину и нарежьте долька-
ми. Кабачки нарежьте кружочка-
ми. Подготовленные продукты 
бланшируйте 3–5 минут в во-
де с добавлением яблочного 
уксуса или сока, соли и меда. Затем 
шумовкой достаньте перцы, яблоки 
и кабачки и разложите по банкам. 
Маринад доведите до кипения, за-
лейте им банки доверху и сразу же 
укупорьте. Держите их перевернуты-
ми до остывания. 

такан воды,
или сока, 
1 л рас-
стите 
чками 
фо-
жьте 
олька-
ужочка-
дукты 
в во-
ного 
меда. Затем 
рцы, яблоки 
по банкам. 

Икра московская грибная!
Заготовки из грибов — подспорье для семейного бюджета, решение массы про-
блем в пост, обеспечение разнообразия стола да и просто вкуснятина! Советуем 
попробовать грибную икру, готовить которую можно двумя способами. 

1 кг грибов, 200 г репчатого лука, 
300 г помидоров, растительное мас-
ло, соль, перец.
Очищенные, хорошо промытые гри-
бы отварите 20 минут в подсоленной 
воде, затем откиньте на дуршлаг, 
еще раз промойте в проточной 
воде и остудите. Затем про-
пустите их через мясорубку 
и жарьте 30 минут на рас-
тительном масле. Мелко на-
шинкованный репчатый лук и наре-
занные тонкими кольцами томаты 
тоже пожарьте на растительном 
масле. Затем грибы, репчатый лук 
и помидоры смешайте в большой 
емкости, добавьте по вкусу соль 
и перец и вновь жарьте в течение 
10–15 минут на сильном огне. Го-
рячую массу разложите в банки, 
закройте металлическими крышками 
и дважды проведите стерилизацию — 
первый раз в течение 45 минут, а че-
рез 2–3 дня нужно стерилизовать бан-
ки с грибами в течение часа. Можно 
стерилизовать банки меньше, но тог-
да добавьте немного уксуса. 

1 кг грибов, 700 г репчатого лука, 
укроп или петрушка, 250 г раститель-
ного масла, соль, 60 мл столового 
уксуса.

Очищенные и промытые гри-
бы отварите в небольшом 

количестве подсоленной 
воды (150–200 мл воды 
и 40–45 г соли на 1 кг 

грибов) на умеренном огне 
в течение получаса, переме-
шивая деревянной ложкой 
и снимая пену. Когда грибы 
осядут на дно и рассол ста-
нет прозрачным, достаньте 
грибы шумовкой и горячими 
пропустите через мясорубку 
или мелко порежьте. Лук на-
режьте и обжарьте до золоти-

стого цвета, затем пропустите 
через мясорубку и смешайте 

с грибной массой. К смеси добавьте 
растительное масло, столовый уксус, 
измельченную зелень укропа или пе-
трушки. Все перемешайте, уложите 
в небольшие банки и стерилизуйте, 
как в предыдущем рецепте. 
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Подготовила Ольга Никитская vecher@vm.ru

Маринад доведите до ки
лейте им банки доверху исразу же 
укупорьте. Держите их перевернуты-
ми до остывания. 

ипения, за-
уи сразуже

Марш по банкам! 

Печеные 
вкуснее
Простой вариант заготовки 
из баклажанов. На литро-
вую банку берем 20 г соли, 
3 ст. ложки 5-процентного 
уксуса. Баклажаны вымойте, 
дайте стечь воде и запеките 
в духовке (как на фото слева). 
Затем снимите с них кожицу, 
удалите плодоножки и горячи-
ми уложите в банки так, чтобы 
мякоть баклажанов на 1,5 см 
не доходила до верха банки. За-
тем влейте уксус, добавьте соль 
и поставьте в кастрюлю с по-
догретой водой. Подогревайте 
банки в течение часа на слабом 
огне, затем укупорьте. 

Перцы и баклажа-
ны пора убирать: 
урожай созрел 
и нынче он очень 
радует! Повар 
второй категории 
Татьяна Иваненко 
(на фото внизу) по-
делилась необыч-
ными способами 
их заготовок. 

Перцы и бакла-
жаны — те ово-
щ и ,  к о т о р ы е 
пробуждают ку-
линарные фан-
тазии: их мож-
но причудливо 
сочетать,  они 
хороши и солеными, и слад-
кими — из баклажанов  да-
же варят варенье. Сейчас, 
когда в продаже появилось 
много недорогих сезонных 
овощей, заготовьте их на 
зиму в разных вариантах. 
Помимо банок с домашни-
ми консервами, заморозьте 

нарезанный перец — зимой 
будете добавлять его в рагу, 
соте и супы. Многие недо-
оценивают сушку овощей 
и фруктов. А зря. Сезонные 
яблоки очень хорошо су-
шить, зимой из них варят 
компот, а можно их и просто 
поесть в охотку. Нарезанные 
колечками сушеные бакла-
жаны зимой используют для 
приготовления икры: поло-
жите заготовку в воду, и че-
рез час перед вами свежие 

овощи. Удобно ис-
пользовать также 
сушеную морковь, 
зелень, кабачки, 
томаты — в общем, 
что хотите. Заго-
товки экономят 
и силы, и средства. 
А вскоре повезут 

к нам с севера ягоды — 
клюкву и бруснику. Их ну 
просто непременно нужно 
заготовить — простуды ни-
кто не отменял. Обе ягоды 
отлично хранятся даже 
в обычной воде, только не 
забывайте ее менять хотя 
бы раз в три недели. 

Закуска по-русски 
По 1 кг моркови, репчатого лука, по-
мидоров, сладкого перца и 1–2 струч-
ка острого перца. Все овощи мелко 
нарежьте и перемешайте. Всыпьте: 
2,5 ст. ложки соли, 0,5 стакана сахара, 
2 ч. ложки сладкого красного перца, 
черный перец, чуть корицы, молотого 
мускатного ореха, 2–3 гвоздички, 
влейте 0,5 л растительного масла 
и 2 ч. ложки уксусной эссенции. Смесь 
поставьте на огонь на 2 часа. Раз-
ложите в банки и закатайте — полу-
чится красивая закуска, как в банке 
на фото справа. 

Такая вот хяфта-беджар
1 кг баклажанов, 600 г капусты, 10 морковок, 3–4 свеклы, 
10 сладких перцев, 400 г зеленых помидоров (таких, как на фото 
справа), 6 головок чеснока, по пучку петрушки и мяты, 3 ст. лож-
ки соли, 1 л уксуса. Баклажаны очистите, разрежьте по длине 
на дольки, посолите, дайте постоять и слейте сок. Затем опустите 
их в подсоленную воду, вскипятите, откиньте на дуршлаг и по-
ложите под гнет на сутки. Зеленые помидоры, перец, капусту, 
морковь, свеклу, чеснок и зелень нарежьте, посолите, смешайте 
с баклажанами, разложите по банкам и залейте уксусом.

Скоро к нам с севера повезут клюкву и брусни-
ку: их можно и просто заморозить 

К бруснике гвоздику
Для варенья понадобится на 1 кг брусники и 500 г 
сахара или меда 3 гвоздики, корица, лимонная 
цедра. Бруснику засыпьте в таз, залейте кипятком, 
перемешайте и откиньте на сито. Затем засыпьте 
ягоды сахаром или залейте медом (на фото сле-
ва), положите кусочек корицы, гвоздику, немного 
лимонной цедры и варите до готовности.

Клюква с орехами 
на меду 
На 1 кг клюквы — 3 кг меда, 1 кг яблок, 
1 стакан грецких орехов (на фото справа). 
Клюкву (на фото справа) вымойте, поло-
жите в кастрюлю, влейте полстакана воды 
и варите, пока ягоды не станут мягкими. 
Разомните их. В кастрюле вскипяти-
те мед и опустите в него клюквенное 
пюре, очищенные и нарезанные 
дольками яблоки и грецкие орехи. 
Варите около часа.

1 кг яблок, 
фото справа).
мойте, поло-
лстакана воды 
ут мягкими. 
кипяти-
квенное 
ные 
орехи.

Главное — рассол
Закатываем перчик. 3 кг сладкого 
перца (на фото внизу), 3 кг яблок 
(лучше антоновки), 4 л воды, 
800 г сахара, 300 мл столового 
уксуса. Перец вымойте, очистите 
от семян и разрежьте на четыре 
части. Яблоки также разрежьте 
на четвертинки, удалите сердце-
вину. Приготовьте рассол из воды, 
сахара и уксуса. В кипящем рассо-
ле поочередно бланшируйте перец 
и яблоки и укладывайте в под-
готовленные банки. Затем залейте 
кипящим рассолом и укупорьте.

И морковь заквасим
4 кг моркови, 1 кг яблок, соцветия укропа, корица, листья хрена, листья вишни, черный 
перец горошком. Для рассола: 5 л воды, 200 г соли. Морковь (на фото внизу) вымойте 
и очистите. Яблоки тоже вымойте, удалите сердцевину и разрежьте на четыре части. 
На дно кастрюли положите листья хрена, вишни, корицу и перец горошком, сверху уложи-
те морковь и яблоки, залейте рассолом, накройте крышкой и поставьте под гнет в холод. 

Кубанская острая 
Легкая и пикантная закуска: 2 кг баклажанов, 1,5 кг помидоров, 1 кг стручковой фасо-
ли (спаржевой, без волокон, как на фото внизу), по 0,5 кг моркови и сладкого перца, 
0,5 л растительного масла, 70 г соли, 150 г сахара, 3–4 головки чеснока, 100 г 6-процент-
ного уксуса, петрушка, укроп, острый перец. Помидоры и чеснок пропустите через мясо-
рубку, морковь натрите на терке, фасоль, зелень, овощи нарежьте (баклажаны — крупно). 
Приготовьте маринад, залейте им овощи и варите 45–50 минут под крышкой. Разложите 
в банки и закатайте.  
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Обязательный 
салат 
3 кг кабачков (нарезанных, 
как на фото справа), 120–150 г чес-
нока, 150 г столового уксуса, 
100–150 г растительного масла, 
120–150 г сахара, 3 ст. ложки соли, 
3 сладких перца и стручок острого 
перца, лавровый лист, перец, пе-
трушка, укроп. Все овощи нарежьте, 
перемешайте, добавьте специи, 
масло и уксус и оставьте на 2–3 ч, пе-
риодически перемешивая. Разло-
жите в банки по 0,5 л и пастеризуйте 
20 минут при 85 градусах или храни-
те в холодильнике. 

Яркая, ароматная
Тыква с корицей — прекрасный вариант заготовки. Маринад: 2 л воды, 0,5 ст. ложки 
уксусной кислоты, 1 ст. ложка лимонной кислоты, 10 шт. гвоздики, 5 шт. лаврового листа, 
1 кг сахара, 1 ст. ложка корицы. Тыкву (на фото вверху) очистите и нарежьте, отварите 
в течение 4 минут в рассоле (на 2 л воды — 1 ст. ложка уксусной кислоты). Затем достаньте 
кусочки тыквы и разложите по банкам. Залейте банки кипящим маринадом и укупорьте.

Корица лишней не будет 
4 кг болгарского перца, 1 кг яблок, 2 ч. ложки корицы (молотой, как на фото слева). 
Маринад: 1 л воды, 40 г сахара, 30 г соли, 300 мл 6-процентного уксуса, 1 ч. ложка корицы. Перец очи-
стите, разрежьте на половинки и бланшируйте в кипящей воде 2–3 минуты, охладите. Яблоки раз-
режьте на четыре части, удалите семена, подержите в кипящей воде 2 минуты, охладите. В подготов-
ленные банки слоями уложите яблоки и перец. Залейте маринадом и пастеризуйте при 90 градусах.
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■ Вчера музыкант, 
солист группы «Руки 
Вверх!» Сергей Жуков 
заявил, что скоро станет 
отцом в пятый раз. 
Дело было на фестивале 
«Новый сезон» на курорте 
«Роза Хутор» (Сочи). Публи-
ка заметила, что простор-
ное черное платье жены 
певца Регины  Бурд уже не 
может скрыть «округлив-
шуюся» талию. Предполо-
жительно ребенок появит-
ся в конце года. Супруги 
вместе уже 17 лет и воспи-
тывают троих детей: 14-лет-
нюю дочь Нику и двух сыно-
вей — 13-летнего Энджела 
и 8-летнего Мирона. При 
этом Жуков станет отцом 

в пятый раз: у него еще есть 
22-летняя дочь Александра 
от первого брака. 
Кстати, лидер коллекти-
ва «Руки Вверх!» не един-
ственный многодетный 
отец среди артистов. Актер 
и режиссер Андрей Мерзли-

кин вместе с женой Анной 
воспитывает четверых де-
тей — двух сыновей и двух 
дочек. Первенец, Федор, 
родился у пары в 2006 году. 
А самый младший, Макар, 
появился на свет в 2016-м. 
Коллега Мерзликина Сер-

гей Горобченко — отец 
восьми наследников. Пер-
вый сын у актера родился 
еще в 1997 году, от раннего 
студенческого брака. Же-
на Полина, на которой он 
женат с 2008 года, подари-
ла актеру трех сыновей — 
Александра (2008), Петра 
(2010) и Ивана (2012) 
и четырех дочерей — Ан-
ну (2014), Софию (2015), 
Екатерину (2016) и Полину 
(2017).  Еще один «заслу-
женный» отец — телеведу-
щий Дмитрий Дибров. До 
женитьбы на нынешней 
супруге Полине у журнали-
ста уже было двое взрослых 
детей от прежних браков. 
Сейчас у Дмитрия пять де-
тей: старшему сыну 37 лет, 
а младшему — всего 6.

Музыкант Вадим 
Степанцов перестал 
писать хулиганские 
песни и перешел 
на лирические 
композиции

■ Поэту, музыканту, 
лидеру группы «Ба-
хыт-Компот» Вадиму 
Степанцову 9 сентября 
исполнилось 63 года. 
Его песни «Аллилуйя», 
«На русском обугленном 
танке», «Поселок Иеру-
салим» поют за лен-
точкой, в госпиталях 
и на концертах. «Вечер-
ка» пообщалась с арти-
стом. 

Вадим, день рождения 
привыкли встречать 
на сцене?
Это стало уже хорошей 
традицией. Хотя с годами 
ощущения меняются, кон-
церт — всегда драйв. Ты 
находишься в компании 
людей независимо от того, 
сколько человек пришло, 
ты пребываешь в постоян-
ном диалоге, в конце кон-
цов сливаешься с теми, кто 
в зале, в одну семью. Так что 
я благодарен судьбе.
Ваша песня «Аллилуйя» 
написана в 2014 году, как 
только на Донецк и Лу-
ганск посыпались первые 
снаряды. В видеоклипе 
показаны кадры реаль-
ной жизни?
Да. Снимались не актеры, 
а жители — старики, опол-
ченцы, молодежь. «Бахыт-
Компот» первым создал 
клип на тему войны на Дон-
бассе. Последствия обстре-
лов под Луганском снимал 
мой товарищ, оператор. 
У меня тогда были заплани-
рованы концерты, поехать 
не получилось. В первый 
раз в Донецке я оказался 
в мае 2015 года. До 2014 го-
да у меня одна из бабушек 
там жила. Незадолго до 
начала всех этих событий 
она умерла. Ей было 95 лет. 
Слава богу, не слышала 
снарядов. Я не смог при-
ехать на ее похороны из-за 
закона, запрещающего рос-
сиянам от 16 до 60 лет въез-
жать на Украину. Хоронила 
ее моя тетя из Греции. А сра-
зу после похорон в центр 
Донецка полетели украин-
ские сна ряды. На могилу 

я так и не попал, потому 
что она в серой зоне, где до 
сих пор ведутся боевые дей-
ствия.  
Какие впечатления оста-
вил Донецк в 2015 году?
Мы приезжали с выступле-
ниями ко Дню города или 
Дню шахтера, по случаю 
других праздников. Тогда 
еще Донецк жил достаточ-
но мирно. Виднелись вы-
щерблины в домах, были 
заделы в дорожном покры-
тии. А в районе 2-й пло-
щадки (микрорайон До-
нецка. — «МВ») ,  ближе 
к линии, куда мы выезжа-
ли, остались и жили только 

бабульки, которым некуда 
было бежать. И их город-
ские власти поддержива-
ли — привозили продукты, 
еду, одежду. Там, в бетон-
ных стенах бывшей школы 
и в фабричной зоне, зияли 
огромные дыры от снаря-
дов, через которые можно 
было разглядеть позиции 
украинцев. Когда я попы-
тался это сделать, бывший 
мэр Донецка Игорь Марты-
нов пальчиком пригрозил: 
мол, сильно не вертись, а то 
снайперы кругом. 
Как воспринимала кон-
церты публика?
С энтузиазмом. Каждого, 
кто находил в себе муже-
ство приехать, встречали 
как друга, товарища, вест-
ника с большой земли. Нам 
брали билеты, мы летели 
самолетом в Ростов, оттуда 
уже на автобусах через КПП 
в Донецк. Не раз с Иосифом 
Кобзоном там встречались. 
Последняя моя поездка 
состоялась перед панде-
мией. Сейчас регулярно 
выступаем по госпиталям, 
общ аемс я  с  ре бят а м и. 
Есть подшефный госпи-
таль — имени Вишневского 
(3-й Центральный военный 

За Украину воюют 
обманутые люди
Музыкант Вадим Степанцов регулярно выступает 
перед участниками спецоперации

Коротко о главном
 Что к вам пришло раньше — музыка или стихи? 
В околомузыкальную среду я попал профессиональным поэтом, а по-
том стал музыкантом. В школе начал писать. Но собирался поступать 
в МГУ на географический факультет. Отговорила сестра приятеля: «Ты 
мечтаешь стать путешественником, но белых пятен на Земле не оста-
лось. И пойдешь ты потом учителем географии в школу. А в мясо-мо-
лочном институте парней берут обеими руками». А я вырос в Тульской 
области в семье инженеров, мясными продуктами не был избалован.

 И как вошли в литературу и музыку? 
Я класса с десятого лелеял мечту стать поэтом. И все годы мясо-молоч-
ного института ходил в литературные студии, в студию МГУ «Луч» 
под руководством Игоря Волгина. Благодаря поэтическому сообществу 
устроился на работу. Один из парней предложил дежурить сторожем. 
Самый хлебный пост был в ресторане «Прага». Так как я был симпатич-
ный студент, меня поварихи обожали, давали продукты. Но с рифмой 
нужно было разбираться. Ушел из мясо-молочного, попал в армию. 
В 1981 году меня комиссовали, и через год я поступил в Литинститут. 

 Как появилась идея создать группу 
«Бахыт-Компот»? 
Когда я заканчивал учебу, в Литин-
ститут поступил смешной, толстый, 
рыжий человек из Казахской ССР — 
Константин Григорьев. Он меня 
на пороге общаги остановил и по-
просил прочесть свои стихи. Я про-
чел. А познакомившись с ним получ-
ше, понял, что он человек одарен-
ный. Через год мы поехали на его ро-

дину, где дурачились, 
сочиняли песни, пере-
кладывали их на аккор-
ды. И родилось назва-
ние — «Бахыт-Компот». 
Бахыт в переводе с ка-
захского — счастье. 

 Вы написали песни группе «Браво». 
Как встретились с ее лидером Евге-
нием Хавтаном (на фото слева)? 
С начала 1980-х я дружил с поэтом 
Алексеем Дидуровым. Он устраивал 
квартирники у себя в коммуналке 
в Столешниковом переулке. Многие, 
кто там выступал, стали знамениты-
ми: Виктор Цой, Майк Науменко. 
Там я познакомился со скрипачом 
Сергеем Рыженко, а уже он меня по-
знакомил с Хавтаном. Тот попросил 
у меня текстов, я ему дал пачку. Он 
что-то отобрал — в том числе это бы-
ли тексты песен «Король Оранжевое 
лето», «Добрый вечер, Москва». 

 Песни пишутся под впечатлением 
от чего-то?
В молодости было так: просто случились 
стихи, сел и записал. Осенило.

Вадим Степанцов 
родился 9 сентября 
1960 года в городе 
Узловой Тульской об-
ласти. После школы 
поступил в Москов-
ский технологический 
институт мясной 
и молочной промыш-
ленности. Ушел после 
2-го курса. В 1983 году 
поступил в Литера-
турный институт 
им. А. М. Горького 
на курс Льва Ошанина. 
Окончив с отличием 
институт, публикует-
ся в журналах, в том 
числе в «Новом мире». 
В 1989-м организовал 
рок-группу «Бахыт-
Компот». 

ДОСЬЕ

Дела семейные 

Снова будет 
отцом

Десять лет бегал 
в массовке
■ Народный артист Рос-
сии Игорь Костолевский 
(на фото справа) 10 сен-
тября отметил сразу два 
юбилея: 75 лет со дня 
рождения и 50 лет 
на сцене Театра Мая-
ковского. «Вечерка» 
связалась с актером 
и его коллегами.
Знаменательную дату Ко-
столевский отметил в род-
ном театре. В премьерном 
спектакле режиссера Его-

ра Перегудова «Любовь по 
Маркесу» Костолевский  
исполняет главную роль, 
90-летнего Габито, «печаль-
ного мудреца», как  называ-
ет себя герой. 
— Я 10 лет бегал в массовке, 
но я ни о чем не жалею, — 
рассказ а л «МВ» Игорь 
Матвеевич. — Трудности 
очень закаляют, учат при-
нимать удары  судьбы и ид-
ти вперед. Поэтому, кроме 
благодарности, я ничего не 
испытываю. А что касается 
роли, то для меня это вызов, 
это было неожиданно. А вы-
зовы я люблю. Нравится 

играть то, что еще не играл. 
Отношусь к себе с юмором, 
с иронией и мудрецом себя 
не ощущаю, — смеется на-
родный артист. 
Коллеги Игоря Костолев-
ского сердечно поздравили 
юбиляра. Воспоминания-
ми о первых шагах актера 
в «Маяковке» поделилась 
народная артистка РСФСР 
Светлана Немоляева. 
— Игорь пришел сразу по-
сле института, — отмети-

ла в беседе с «Вечеркой» 
Светлана Владимиров-
на. —  Я тогда уже много 
играла в театре. Он был 
такой молоденький, ху-
дющий, с удивительными 
синими глазами, строй-
ненький, красивый. И по-
том  прошел все этапы, что 
и мы, — начиная с массовок 
и маленьких эпизодов. Уни-
кальность его в том, что он 
очень романтичный герой, 
лиричный и драматичный. 

Прямая 
речь

Игорь Костолевский —  
очень умный, мыс-
лящий человек, это 
видно по его интер-
вью еще в 1970-е. Есть 
стереотип, что хоро-
ший актер не должен 
быть интеллектуалом, 
актерство — это мир 
эмоций. В целом так 
оно и есть, но случай 
Костолевского — осо-
бый. Он шел к эмоци-
ям «от рацио». Поэто-
му ему удалось изба-
виться от «плоского» 
амплуа  гламурного 
красавца, стать глу-
боким, ярким, харак-
терным артистом, 
который «держит 
зал». Такому актеру 
не страшен возраст.

Александр 
Шпагин
Киновед

Материалы к рубрике «Звездная 
пыль» подготовили 
Дарья Завгородняя, Динара 
Кафискина vecher@vm.ru

Материалы к рубрике «Сvои люди» подготовил 
Виталий Лесничий  vecher@vm.ru

«Девушка по имени Би-
бигюль» из ранних. Что 
случилось?
Повзрослел. Как у Мандель-
штама: «Россия, Лета, Лоре-
лея». (стихотворение «Де-
кабрист». — «МВ»). Это точ-
ка русского интеллигентно-
го кода. Текст написал мой 
бельгийский друг Валерий 
Девятников. Он родился 
и вырос в Бельгии и пишет 
на французском под псевдо-
нимом Жорж Иреваль. Про-
поведует на Западе любовь 
к России и русской культуре, 
подвергается гонениям.  
А на главную роль в кли-
пе Антона Шагина долго 
уговаривали? 
Мы познакомились на фе-
стивале в Воронеже. Он был 
ведущим. Антон Шагин из 
тех редких актеров, кото-
рый не капитулянт, не «убе-
гант». В рок-н-ролльной, ак-
терской тусовке таких еди-
ницы. Встретившись с ним, 
понял: уговаривать и не на-
до. Клип снимали на крыше 
небоскреба. Стояла поздняя 
осень, был очень холодный 
ветреный день. Но светило 
солнце, и, хотя все замерз-
ли, сердце ликовало.

1 сентября 2023 года. Сергей Жуков (справа) с женой 
Региной и детьми (слева направо): Энджел, Мирон, Ника

Артисту 
удалось 
избавиться 
от амплуа 
гламурного 
красавца 

Игорь Костолевский 
не жалеет о прошлом

Лучшие 
роли
■ «Звезда пленитель-
ного счастья» (1975), 
Иван Анненков, дека-
брист, кавалергард.
■ «Безымянная звез-
да» (1978), Марин Ми-
рою, учитель.
■ «Гараж» (1979), сын 
Молосердова.
■ «Бесы» (2014), Сте-
пан Верховенский. 
■ «Триггер» (2020), 
психотерапевт Алек-
сандр Стрелецкий.

клинический госпиталь 
имени А. А. Вишневского» 
МО РФ. — «МВ»).
Многие бойцы, восстано-
вившись после ранений, 
вновь стремятся вернуть-
ся за ленточку...
Да. Ребята находят там кон-
центрат всего лучшего, что 

есть в русском человеке, 
солдате. В обыденной жизни 
это разжижено. А там все на 
пределе: и дружба, и чувство 
плеча. Возникает чувство, 
что дом там. 
Вы согласны, что Запад 
развел два братских сла-
вянских народа? 

Ошибочно говорить: два на-
рода. По сути, развели рус-
ских, проживающих здесь, 
и русских, проживающих 
там. Только им там мозги 
так «перепрошили», что они 
уже не воспринимают нас 
как братьев. Они употребля-
ют такие слова, как  «русня», 

«руснявый», «рашисты». Это 
страшно. Двух народов нет. 
Народ один. Воюют русские 
против русских. А «гали-
цаи» (галичане) не очень 
хотят воевать. А если вою-
ют, то в заградотрядах типа 
«Торнадо» и «Айдар». В ос-
новном там воюют нелюди 

и обманутые, запуганные, 
запутанные люди, которых  
просто сгоняют плеткой 
на фронт, а сзади ставят за-
градотряды. На той стороне 
война идет до последнего 
украинца. 
Высказывая свои взгля-
ды, чувствуете в себе спо-
койствие и уверенность 
в нашей правоте? А как 
насчет инстинкта само-
сохранения?
У меня нет за границей не-
движимости, стабильных 
и крепких заработков, в том 
числе от концертов. Мне те-
рять нечего. Мои музыкан-
ты большей частью работа-
ют на других, более призем-
ленных, работах, а основной 
доход имеют не от концерт-
ных выступлений. Так что 
я человек совершенно не-
зависимый и могу себе по-
зволить идти рогом против 
тусовки.  
Некоторое время вы ра-
ботали на Украине. Ни-
точки остались?
Была студийная работа 
в Николаеве, я проводил 
там много времени. Сначала 
это была студия Кима Брейт-
бурга (автор песен «Голубая 
луна», «Необыкновенная», 
«5 минут». — «МВ»). По-
том он переехал в Москву, 
а связи остались. Вплоть до 
2013 года я там записывал  
треки, альбомы — с разны-
ми музыкантами. Но чем 
дальше развивалась ситуа-
ция на Украине, тем опаснее 
было туда писать. Можно 
ведь невольно навлечь беду 
на человека, с которым об-
щаешься. Так что я все связи 
обрубил. Тем более сейчас 
там прифронтовая линия. 
Те, кто мне помогал записы-
вать песни, после майдана 
сразу уехали в Крым.  
Последняя ваша работа — 
«Лорелея» — гораздо ли-
ричнее, чем  хулиганская 

Я видел в домах До-
нецка огромные дыры 
от снарядов нацистов 

Группа «Ба-
хыт-Компот»: 
Вадим Сте-
панцов (слева) 
и бас-гитарист 
Олег Сафонов

Pe
rs

on
a 

St
ar

s

Pe
rs

on
a 

St
ar

s

В
яч

ес
ла

в 
П

ро
ко

ф
ье

в/
ТА

С
С

С
оц

се
ти

С
та

ни
сл

ав
 К

ра
си

ль
ни

ко
в/

ТА
С

С



1110 СVОИ ЛЮДИ Москва Вечерняя, вторник, 12 сентября 2023 года, № 103 (1496), vm.ru  Москва Вечерняя, вторник, 12 сентября 2023 года, № 103 (1496), vm.ru  ЗВЕЗДНАЯ ПЫЛЬ

■ Вчера музыкант, 
солист группы «Руки 
Вверх!» Сергей Жуков 
заявил, что скоро станет 
отцом в пятый раз. 
Дело было на фестивале 
«Новый сезон» на курорте 
«Роза Хутор» (Сочи). Публи-
ка заметила, что простор-
ное черное платье жены 
певца Регины  Бурд уже не 
может скрыть «округлив-
шуюся» талию. Предполо-
жительно ребенок появит-
ся в конце года. Супруги 
вместе уже 17 лет и воспи-
тывают троих детей: 14-лет-
нюю дочь Нику и двух сыно-
вей — 13-летнего Энджела 
и 8-летнего Мирона. При 
этом Жуков станет отцом 

в пятый раз: у него еще есть 
22-летняя дочь Александра 
от первого брака. 
Кстати, лидер коллекти-
ва «Руки Вверх!» не един-
ственный многодетный 
отец среди артистов. Актер 
и режиссер Андрей Мерзли-

кин вместе с женой Анной 
воспитывает четверых де-
тей — двух сыновей и двух 
дочек. Первенец, Федор, 
родился у пары в 2006 году. 
А самый младший, Макар, 
появился на свет в 2016-м. 
Коллега Мерзликина Сер-

гей Горобченко — отец 
восьми наследников. Пер-
вый сын у актера родился 
еще в 1997 году, от раннего 
студенческого брака. Же-
на Полина, на которой он 
женат с 2008 года, подари-
ла актеру трех сыновей — 
Александра (2008), Петра 
(2010) и Ивана (2012) 
и четырех дочерей — Ан-
ну (2014), Софию (2015), 
Екатерину (2016) и Полину 
(2017).  Еще один «заслу-
женный» отец — телеведу-
щий Дмитрий Дибров. До 
женитьбы на нынешней 
супруге Полине у журнали-
ста уже было двое взрослых 
детей от прежних браков. 
Сейчас у Дмитрия пять де-
тей: старшему сыну 37 лет, 
а младшему — всего 6.

Музыкант Вадим 
Степанцов перестал 
писать хулиганские 
песни и перешел 
на лирические 
композиции

■ Поэту, музыканту, 
лидеру группы «Ба-
хыт-Компот» Вадиму 
Степанцову 9 сентября 
исполнилось 63 года. 
Его песни «Аллилуйя», 
«На русском обугленном 
танке», «Поселок Иеру-
салим» поют за лен-
точкой, в госпиталях 
и на концертах. «Вечер-
ка» пообщалась с арти-
стом. 

Вадим, день рождения 
привыкли встречать 
на сцене?
Это стало уже хорошей 
традицией. Хотя с годами 
ощущения меняются, кон-
церт — всегда драйв. Ты 
находишься в компании 
людей независимо от того, 
сколько человек пришло, 
ты пребываешь в постоян-
ном диалоге, в конце кон-
цов сливаешься с теми, кто 
в зале, в одну семью. Так что 
я благодарен судьбе.
Ваша песня «Аллилуйя» 
написана в 2014 году, как 
только на Донецк и Лу-
ганск посыпались первые 
снаряды. В видеоклипе 
показаны кадры реаль-
ной жизни?
Да. Снимались не актеры, 
а жители — старики, опол-
ченцы, молодежь. «Бахыт-
Компот» первым создал 
клип на тему войны на Дон-
бассе. Последствия обстре-
лов под Луганском снимал 
мой товарищ, оператор. 
У меня тогда были заплани-
рованы концерты, поехать 
не получилось. В первый 
раз в Донецке я оказался 
в мае 2015 года. До 2014 го-
да у меня одна из бабушек 
там жила. Незадолго до 
начала всех этих событий 
она умерла. Ей было 95 лет. 
Слава богу, не слышала 
снарядов. Я не смог при-
ехать на ее похороны из-за 
закона, запрещающего рос-
сиянам от 16 до 60 лет въез-
жать на Украину. Хоронила 
ее моя тетя из Греции. А сра-
зу после похорон в центр 
Донецка полетели украин-
ские сна ряды. На могилу 

я так и не попал, потому 
что она в серой зоне, где до 
сих пор ведутся боевые дей-
ствия.  
Какие впечатления оста-
вил Донецк в 2015 году?
Мы приезжали с выступле-
ниями ко Дню города или 
Дню шахтера, по случаю 
других праздников. Тогда 
еще Донецк жил достаточ-
но мирно. Виднелись вы-
щерблины в домах, были 
заделы в дорожном покры-
тии. А в районе 2-й пло-
щадки (микрорайон До-
нецка. — «МВ») ,  ближе 
к линии, куда мы выезжа-
ли, остались и жили только 

бабульки, которым некуда 
было бежать. И их город-
ские власти поддержива-
ли — привозили продукты, 
еду, одежду. Там, в бетон-
ных стенах бывшей школы 
и в фабричной зоне, зияли 
огромные дыры от снаря-
дов, через которые можно 
было разглядеть позиции 
украинцев. Когда я попы-
тался это сделать, бывший 
мэр Донецка Игорь Марты-
нов пальчиком пригрозил: 
мол, сильно не вертись, а то 
снайперы кругом. 
Как воспринимала кон-
церты публика?
С энтузиазмом. Каждого, 
кто находил в себе муже-
ство приехать, встречали 
как друга, товарища, вест-
ника с большой земли. Нам 
брали билеты, мы летели 
самолетом в Ростов, оттуда 
уже на автобусах через КПП 
в Донецк. Не раз с Иосифом 
Кобзоном там встречались. 
Последняя моя поездка 
состоялась перед панде-
мией. Сейчас регулярно 
выступаем по госпиталям, 
общаемся  с  ре бят ами. 
Есть подшефный госпи-
таль — имени Вишневского 
(3-й Центральный военный 

За Украину воюют 
обманутые люди
Музыкант Вадим Степанцов регулярно выступает 
перед участниками спецоперации

Коротко о главном
 Что к вам пришло раньше — музыка или стихи? 
В околомузыкальную среду я попал профессиональным поэтом, а по-
том стал музыкантом. В школе начал писать. Но собирался поступать 
в МГУ на географический факультет. Отговорила сестра приятеля: «Ты 
мечтаешь стать путешественником, но белых пятен на Земле не оста-
лось. И пойдешь ты потом учителем географии в школу. А в мясо-мо-
лочном институте парней берут обеими руками». А я вырос в Тульской 
области в семье инженеров, мясными продуктами не был избалован.

 И как вошли в литературу и музыку? 
Я класса с десятого лелеял мечту стать поэтом. И все годы мясо-молоч-
ного института ходил в литературные студии, в студию МГУ «Луч» 
под руководством Игоря Волгина. Благодаря поэтическому сообществу 
устроился на работу. Один из парней предложил дежурить сторожем. 
Самый хлебный пост был в ресторане «Прага». Так как я был симпатич-
ный студент, меня поварихи обожали, давали продукты. Но с рифмой 
нужно было разбираться. Ушел из мясо-молочного, попал в армию. 
В 1981 году меня комиссовали, и через год я поступил в Литинститут. 

 Как появилась идея создать группу 
«Бахыт-Компот»? 
Когда я заканчивал учебу, в Литин-
ститут поступил смешной, толстый, 
рыжий человек из Казахской ССР — 
Константин Григорьев. Он меня 
на пороге общаги остановил и по-
просил прочесть свои стихи. Я про-
чел. А познакомившись с ним получ-
ше, понял, что он человек одарен-
ный. Через год мы поехали на его ро-

дину, где дурачились, 
сочиняли песни, пере-
кладывали их на аккор-
ды. И родилось назва-
ние — «Бахыт-Компот». 
Бахыт в переводе с ка-
захского — счастье. 

 Вы написали песни группе «Браво». 
Как встретились с ее лидером Евге-
нием Хавтаном (на фото слева)? 
С начала 1980-х я дружил с поэтом 
Алексеем Дидуровым. Он устраивал 
квартирники у себя в коммуналке 
в Столешниковом переулке. Многие, 
кто там выступал, стали знамениты-
ми: Виктор Цой, Майк Науменко. 
Там я познакомился со скрипачом 
Сергеем Рыженко, а уже он меня по-
знакомил с Хавтаном. Тот попросил 
у меня текстов, я ему дал пачку. Он 
что-то отобрал — в том числе это бы-
ли тексты песен «Король Оранжевое 
лето», «Добрый вечер, Москва». 

 Песни пишутся под впечатлением 
от чего-то?
В молодости было так: просто случились 
стихи, сел и записал. Осенило.

Вадим Степанцов 
родился 9 сентября 
1960 года в городе 
Узловой Тульской об-
ласти. После школы 
поступил в Москов-
ский технологический 
институт мясной 
и молочной промыш-
ленности. Ушел после 
2-го курса. В 1983 году 
поступил в Литера-
турный институт 
им. А. М. Горького 
на курс Льва Ошанина. 
Окончив с отличием 
институт, публикует-
ся в журналах, в том 
числе в «Новом мире». 
В 1989-м организовал 
рок-группу «Бахыт-
Компот». 

ДОСЬЕ

Дела семейные 

Снова будет 
отцом

Десять лет бегал 
в массовке
■ Народный артист Рос-
сии Игорь Костолевский 
(на фото справа) 10 сен-
тября отметил сразу два 
юбилея: 75 лет со дня 
рождения и 50 лет 
на сцене Театра Мая-
ковского. «Вечерка» 
связалась с актером 
и его коллегами.
Знаменательную дату Ко-
столевский отметил в род-
ном театре. В премьерном 
спектакле режиссера Его-

ра Перегудова «Любовь по 
Маркесу» Костолевский  
исполняет главную роль, 
90-летнего Габито, «печаль-
ного мудреца», как  называ-
ет себя герой. 
— Я 10 лет бегал в массовке, 
но я ни о чем не жалею, — 
рассказ а л «МВ» Игорь 
Матвеевич. — Трудности 
очень закаляют, учат при-
нимать удары  судьбы и ид-
ти вперед. Поэтому, кроме 
благодарности, я ничего не 
испытываю. А что касается 
роли, то для меня это вызов, 
это было неожиданно. А вы-
зовы я люблю. Нравится 

играть то, что еще не играл. 
Отношусь к себе с юмором, 
с иронией и мудрецом себя 
не ощущаю, — смеется на-
родный артист. 
Коллеги Игоря Костолев-
ского сердечно поздравили 
юбиляра. Воспоминания-
ми о первых шагах актера 
в «Маяковке» поделилась 
народная артистка РСФСР 
Светлана Немоляева. 
— Игорь пришел сразу по-
сле института, — отмети-

ла в беседе с «Вечеркой» 
Светлана Владимиров-
на. —  Я тогда уже много 
играла в театре. Он был 
такой молоденький, ху-
дющий, с удивительными 
синими глазами, строй-
ненький, красивый. И по-
том  прошел все этапы, что 
и мы, — начиная с массовок 
и маленьких эпизодов. Уни-
кальность его в том, что он 
очень романтичный герой, 
лиричный и драматичный. 

Прямая 
речь

Игорь Костолевский —  
очень умный, мыс-
лящий человек, это 
видно по его интер-
вью еще в 1970-е. Есть 
стереотип, что хоро-
ший актер не должен 
быть интеллектуалом, 
актерство — это мир 
эмоций. В целом так 
оно и есть, но случай 
Костолевского — осо-
бый. Он шел к эмоци-
ям «от рацио». Поэто-
му ему удалось изба-
виться от «плоского» 
амплуа  гламурного 
красавца, стать глу-
боким, ярким, харак-
терным артистом, 
который «держит 
зал». Такому актеру 
не страшен возраст.

Александр 
Шпагин
Киновед

Материалы к рубрике «Звездная 
пыль» подготовили 
Дарья Завгородняя, Динара 
Кафискина vecher@vm.ru

Материалы к рубрике «Сvои люди» подготовил 
Виталий Лесничий  vecher@vm.ru

«Девушка по имени Би-
бигюль» из ранних. Что 
случилось?
Повзрослел. Как у Мандель-
штама: «Россия, Лета, Лоре-
лея». (стихотворение «Де-
кабрист». — «МВ»). Это точ-
ка русского интеллигентно-
го кода. Текст написал мой 
бельгийский друг Валерий 
Девятников. Он родился 
и вырос в Бельгии и пишет 
на французском под псевдо-
нимом Жорж Иреваль. Про-
поведует на Западе любовь 
к России и русской культуре, 
подвергается гонениям.  
А на главную роль в кли-
пе Антона Шагина долго 
уговаривали? 
Мы познакомились на фе-
стивале в Воронеже. Он был 
ведущим. Антон Шагин из 
тех редких актеров, кото-
рый не капитулянт, не «убе-
гант». В рок-н-ролльной, ак-
терской тусовке таких еди-
ницы. Встретившись с ним, 
понял: уговаривать и не на-
до. Клип снимали на крыше 
небоскреба. Стояла поздняя 
осень, был очень холодный 
ветреный день. Но светило 
солнце, и, хотя все замерз-
ли, сердце ликовало.

1 сентября 2023 года. Сергей Жуков (справа) с женой 
Региной и детьми (слева направо): Энджел, Мирон, Ника

Артисту 
удалось 
избавиться 
от амплуа 
гламурного 
красавца 

Игорь Костолевский 
не жалеет о прошлом

Лучшие 
роли
■ «Звезда пленитель-
ного счастья» (1975), 
Иван Анненков, дека-
брист, кавалергард.
■ «Безымянная звез-
да» (1978), Марин Ми-
рою, учитель.
■ «Гараж» (1979), сын 
Молосердова.
■ «Бесы» (2014), Сте-
пан Верховенский. 
■ «Триггер» (2020), 
психотерапевт Алек-
сандр Стрелецкий.

клинический госпиталь 
имени А. А. Вишневского» 
МО РФ. — «МВ»).
Многие бойцы, восстано-
вившись после ранений, 
вновь стремятся вернуть-
ся за ленточку...
Да. Ребята находят там кон-
центрат всего лучшего, что 

есть в русском человеке, 
солдате. В обыденной жизни 
это разжижено. А там все на 
пределе: и дружба, и чувство 
плеча. Возникает чувство, 
что дом там. 
Вы согласны, что Запад 
развел два братских сла-
вянских народа? 

Ошибочно говорить: два на-
рода. По сути, развели рус-
ских, проживающих здесь, 
и русских, проживающих 
там. Только им там мозги 
так «перепрошили», что они 
уже не воспринимают нас 
как братьев. Они употребля-
ют такие слова, как  «русня», 

«руснявый», «рашисты». Это 
страшно. Двух народов нет. 
Народ один. Воюют русские 
против русских. А «гали-
цаи» (галичане) не очень 
хотят воевать. А если вою-
ют, то в заградотрядах типа 
«Торнадо» и «Айдар». В ос-
новном там воюют нелюди 

и обманутые, запуганные, 
запутанные люди, которых  
просто сгоняют плеткой 
на фронт, а сзади ставят за-
градотряды. На той стороне 
война идет до последнего 
украинца. 
Высказывая свои взгля-
ды, чувствуете в себе спо-
койствие и уверенность 
в нашей правоте? А как 
насчет инстинкта само-
сохранения?
У меня нет за границей не-
движимости, стабильных 
и крепких заработков, в том 
числе от концертов. Мне те-
рять нечего. Мои музыкан-
ты большей частью работа-
ют на других, более призем-
ленных, работах, а основной 
доход имеют не от концерт-
ных выступлений. Так что 
я человек совершенно не-
зависимый и могу себе по-
зволить идти рогом против 
тусовки.  
Некоторое время вы ра-
ботали на Украине. Ни-
точки остались?
Была студийная работа 
в Николаеве, я проводил 
там много времени. Сначала 
это была студия Кима Брейт-
бурга (автор песен «Голубая 
луна», «Необыкновенная», 
«5 минут». — «МВ»). По-
том он переехал в Москву, 
а связи остались. Вплоть до 
2013 года я там записывал  
треки, альбомы — с разны-
ми музыкантами. Но чем 
дальше развивалась ситуа-
ция на Украине, тем опаснее 
было туда писать. Можно 
ведь невольно навлечь беду 
на человека, с которым об-
щаешься. Так что я все связи 
обрубил. Тем более сейчас 
там прифронтовая линия. 
Те, кто мне помогал записы-
вать песни, после майдана 
сразу уехали в Крым.  
Последняя ваша работа — 
«Лорелея» — гораздо ли-
ричнее, чем  хулиганская 

Я видел в домах До-
нецка огромные дыры 
от снарядов нацистов 

Группа «Ба-
хыт-Компот»: 
Вадим Сте-
панцов (слева) 
и бас-гитарист 
Олег Сафонов
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■ Первый номер юмо-
ристического журнала 
«Ералаш» вышел 49 лет 
назад — 11 сентября 
1974 года. Актеры ран-
них выпусков подели-
лись с «Вечеркой» вос-
поминаниями о съемках 
в одной из любимейших 
детских программ.

Показывал, как надо
Как работали с детьми на 
площа дке,  в споминает 
51-летний Максим Сидоров, 
сыгравший главного героя 
одной из самых известных 
историй «Серега, выходи!» 
(1980 год. — «МВ»). По сю-
жету, дети катаются на конь-
ках, один из ребят зовет Се-
режу лепить снежную баш-
ню. Пока Серега собирался, 
наступило лето.
— Этот номер был моей пер-
вой работой в «Ералаше». 
Режиссировал сюжет Исаак 
Магитон. Он был очень бо-
дрый, заводной, — говорит 
Максим. — Меня поразило, 
как Исаак Семенович сам 
демонстрировал, как дол-
жен вести себя мой персо-
наж. Залезал под кровать, 
хотя и застревал там, не мог 
под нее протиснуться. Так он 
мне показывал, что я должен 
сделать, чтобы сыграть под 
кроватью на металлофоне. 
Еще режиссер чеканил мяч. 
А вот юному Максиму вос-
произвести такие трюки, 
еще и в валенках, было не-
просто. А еще Сидорова 
учили надевать свитер так, 
чтобы в конце на голове по-
являлась меховая шапка. 
— Когда Исаак Семенович 
полез в детский свитер, то 

опять же — застрял. А сна-
ружи осталось его пузико, — 
улыбается Сидоров. — Пом-
ню, в этот момент ассистент 
режиссера взяла и легонько 
шлепнула его по животу.
Сидоров снялся в шести вы-
пусках киножурнала. Прав-
да, стал он в итоге не акте-
ром. Максим окончил Изда-
тельско-полиграфический 
техникум, потом Институт 
бизнеса и политики. Сейчас 
работает менеджером.

Судьбоносный миг
Теплые чувства к «Ералашу» 
остались и у 37-летней На-
тальи Чистяковой-Ионовой, 
более известной как певица 
Глюкоза. 
— Первый выпуск со мной, 
«Поганки», появился на 
экранах в 1997 году. 

Мне очень понравился сю-
жет о том, как мы, девчон-
ки из деревни, обманули 
городских ребят на грибы 
(сказали им, что те собрали 
поганки, чтобы самим за-
брать урожай. — «МВ»), — 
делится Глюкоза. 
По словам Натальи, в сюже-
те «Поганки» изначально 

главную роль получила ее 
напарница. Только вот та 
растерялась, и девочек по-
меняли местами.
— Мне кажется, это было 
судьбоносным моментом 
моей жизни, — отмечает пе-
вица. — В выпусках «Ерала-
ша» всегда классное чувство 
юмора, крутые актеры.

Смотрели семьями

Съемки в киножурнале 
стали стартом карьеры для 
многих артистов. В одном из 
интервью известный артист 
Владимир Сычев сказал, 
что свои первые шаги в про-
фессии сделал в «Ералаше». 
А звезда сериала «Кадетство» 
Александр Головин в кино-
журнале играл мальчика, 
который постоянно попада-
ет в неловкие ситуации. 
«Ералаш» долгие годы смо-
трели целыми семьями. Он 
объединял людей разных 
возрастов: от дошкольников 
до пенсионеров. 
— В 1970–1980 годы не 
было развлекательных 
шоу, — вспоминает Максим 
Сидоров. — В основном про-
паганда или что-то научно-
познавательное. Для детей 
были передачи «Будильник» 
и «В гостях у сказки».
По словам актера, в 1980-е 
дети искали любую возмож-
ность посмотреть мультики.
— Иногда среди передач 
я видел мультфильмы для 
взрослых и возмущался. 
Ведь у нас, у детей, только по 
воскресеньям детские про-
граммы, а взрослым муль-
тфильмы показывали, — 
продолжает Максим. — «Ко-
му мультфильмы нужнее? 
Нам или взрослым?» — не-
годовало мое сердечко.

Юмор меняется
«Ералаш» и сейчас 
выходит на экраны, 
сохраняя прежний 
формат и стилисти-
ку. Правда, некото-

рые зрители считают, что он 
«уже не тот».
— Меняются время, юмор 
и аудитория. Сейчас де-
тишки другие, у них свои 
интересы, — рассуждает 
певица Глюкоза. — Поэтому 
и сюжеты снимают, ориен-
тируясь на сегодняшнюю 
молодежь.

По мнению члена Гильдии 
кинорежиссеров России 
Кирилла Барышникова, 
«Ералаш» — это сочетание 
развлекательного и инфор-
мационно-познавательного 
контента. 
— Важная часть успеха 
в коротких новеллах, мак-
симально понятных для 
главного зрителя — де-
тей, — считает Барышни-
ков. — А еще «Ералаш» стал 
прекрасной стартовой экс-
периментально-творческой 
площадкой для молодых ки-
нематографистов.

Цифра

серий «Ералаша» 
вышло с 1974 года. 
Они поделены 
на 25 сезонов.

3 7 0

Их знают все

■ В «Ералаше» с 1974 го-
да снялись многие 
талантливые актеры. 
«Вечерка» узнала, как 
сложилась их жизнь.

■ Прыгал через парту. Па-
вел Степанов (1) снимался 
в киножурнале с 1974 года. 
Он часто исполнял роли 
хулиганов. У героев Павла 
всегда была масса идей, как 

веселей провести время со 
своими сверстниками. Пер-
вым сюжетом с его участием 
стала серия «Не надо волно-
ваться», где герой во время 
прыжков через школьную 
парту сломал ногу. Сейчас 
Павлу 59 лет. Иногда снима-
ется в кино.
■ Мама номер один. 
Марина Дюжева (3) впер-
вые сыграла в «Ералаше» 

Тот самый рыжий 
да главный хулиган

Главред «Ерала-
ша» Александр 
Хмелик беседу-
ет с юным 
Максимом 
Сидоровым (1) 
Юная Глюкоза 
в серии 
«Поганки» (2)

Прямая 
речь

Сценарист Александр 
Хмелик создал не про-
сто киножурнал, а ре-
жиссерскую лаборато-
рию. В советские годы 
журнал пытались мно-
го раз закрыть. Хмели-
ка вызывали на ковер, 
так как многие жало-
вались на то, какими 
мы показываем детей. 
Он ехал, отстаивал, 
объяснял. В конце 
концов «Ералаш» стал 
знаком качества. 

Владимир 
Алеников
Режиссер, 
заслуженный 
деятель искусств РФ

в 1982 году в сюжете «Игра 
окончена, маэстро!». Ее 
можно, без сомнения, на-
звать одной из главных мам 
и учительниц «Ералаша». 
■ Учился плохому. Алек-
сандр Лойе (2) — один из са-
мых узнаваемых рыжеволо-
сых артистов киножурнала. 
Впервые снялся в «Ералаше» 
в 1990 году. В эпизоде «Нау-
чи меня плохому!» он был 
сценическим сыном Мари-
ны Дюжевой и просил ху-
лигана научить его плохим 
привычкам. Сейчас Алек-
сандру 40 лет, он продолжа-
ет свою карьеру в кино.

■ Сняла клип для «Рам-
штайн». В 1996 году в «Ера-
лаше» стала сниматься Ан-
на Цуканова-Котт. Один из 
первых сюжетов назывался 
«Праздничный салат», в нем 
юная актриса готовила уго-
щение для гостей. Сейчас 
артистке 34 года, она сни-
мается, а недавно выступи-
ла в роли режиссера, сняв 
клип для  немецкой группы 
«Рамштайн». 

Материалы к рубрике 
«День в календаре» 
подготовила  
Виктория Биятова 
vecher@vm.ru

Глюкоза пугала поганками, ре-
жиссер застрял под кроватью 
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Вот смеху-то было!
Артисты вспомнили съемки 
в легендарном киножурнале
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■ В минувшие выход-
ные в Калининграде за-
вершился XIII Междуна-
родный конкурс органи-
стов имени М. Таривер-
диева. А неделей ранее 
в Москве, в Российском 
национальном музее 
музыки прошел его по-
луфинал. Итальянский 
музыкант Эудженио 
Мария Фаджани был 
председателем жюри. 
Под занавес конкурса 
он дал концерт: «Подмо-
сковные вечера» в ита-
льянской манере. Зал 
встретил выступление 
овациями.

Эудженио, как вам ин-
струмент Российского 
национального музея 
музыки? Он похож на те, 
которые в Италии?
Похожих инструментов не 
бывает. Оргáн, на котором 
я играл, очень похож на ита-
льянские, но еще больше на 
те, которые стоят в Герма-
нии. На нем можно экспери-
ментировать. Он как боль-
шая кухня, где можно раз-
вернуться: здесь большое 
поле для импровизации.
В программе, которую 
представили зрителям, 
отражено непростое 
время, в котором мы 
живем?
Моя главная идея — делить-
ся красотой. А у красоты нет 
границ. Программа больше 
связана с Италией. Даже 
у Баха присутствуют сти-
листические моменты, ко-
торые отсылают к старым 
итальянским мастерам. 
А в конце на бис я исполнил 
«Подмосковные вечера» 
в итальянских ритмах. Мне 
она очень нравится. 
Вы знакомы с творче-
ством Микаэла Тари-
вердиева, имя которого 
носит конкурс?
Играю его пьесы. Но больше 
мне, конечно, известна ки-
номузыка, которая в вашей 
стране как народная (гово-
рит маэстро и напевает 
знакомые каждому мелодии 
из кинофильма «Семнад-
цать мгновений весны» или 
пьесы «Мальчики и море» из 
кинофильма «До свидания, 
мальчики!» и озорные рит-
мы из комического мюзикла 
«Граф Калиостро»). Это же 
диско! Музыка Таривердие-
ва — не просто неоклассика, 
а серьезная симфоническая 
музыка. В ней большое серд-
це, страсть, 
абсолютно 
б о л ь ш о е 
симфониче-
ское мышле-
ние. Его му-
зыка как свежий воздух, ко-
торый на вас хлынул, когда 
вы открыли окно. Она идет 
от сердца к сердцу.
А какое впечатление про-
извели участники?

Меня потряс 
памятник 
Чайковскому
Итальянский органист Эудженио 
Мария Фаджани третий раз посещает 
столицу и восхищается ею

Органист Эудженио Мария Фаджани отмечает, что у россиян и итальянцев есть 
важное сходство: оба народа очень любят культуру и новые впечатления

Ежегодный Международный конкурс органистов 
имени М. Таривердиева прошел в 13-й раз. Он со-
стоит из нескольких этапов, которые на протяже-
нии года поочередно проходят в Германии, США, 
Москве, а финиширует конкурс в Калининграде. 
■ Первое место. В этом году победила Мария Ко-
ронова. Она родилась в Усть-Илимске Иркутской 
области и учится в Санкт-Петербургской консер-
ватории имени Н. А. Римского-Корсакова. Также 
Мария получила диплом за лучшее исполнение 
музыки Микаэла Таривердиева.
■ Лауреатом II премии стал впервые представи-
тель Китая — студент Центральной консерватории 
Китая Сяофэн Хэ. 
■ Лауреат III премии. Студент Сорбоннского 
университета Жан Нувель-Алу (Франция) стал ла-
уреатом III премии. Впервые оказавшись в России, 
подал заявку именно на участие в московском туре 
конкурса. Молодой музыкант завоевал симпатии 
не только жюри, но и российской публики, получив 
приз зрительских симпатий.
■ Специальную премию Георгия Бооса «Надежда 
Отечества» получила самая юная, 15-летняя фина-
листка конкурса Ирина Крюкова из Москвы. 

Победители конкурса

Эудженио Мария Фад-
жани родился в Лом-
бардии. Выступает 
на крупнейших сценах 
Европы и Северной 
Америки — Нотр-Дам 
де Пари, Берлинский 
концертный зал, со-
бор Святого Патрика 
в Нью-Йорке (США), 
Королевский Альберт-
холл в Лондоне и дру-
гих.  Композитор, 
художественный 
руководитель Между-
народного фестиваля 
органной музыки 
в Ла Верне и органного 
фестиваля «С. Донато» 
в Ареццо, с 2016 го-
да — художественный 
консультант органного 
фестиваля Terra Sancta 
в семи странах мира. 

ДОСЬЕ

Беседу вел
Виталий Лесничий
vecher@vm.ru

чувствовал, что физически 
готов к занятиям на оргáне, 
сразу сел за инструмент. 
В моем сердце очень сильна 
идея того, что очень многие 
мне помогли стать музыкан-
том. Я надеюсь, теперь они 
мной гордятся.  Очень важ-
но внимательно относиться 
к детям и всеми способами 
их поддерживать, если они 
хотят заниматься музыкой
Сложно было сейчас 
приехать? Не боитесь 
осуждения на родине, 
когда к России в Европе 
не такое однозначное от-
ношение?
Культура может решить все 
дипломатические пробле-
мы. У музыки один и тот же 
язык — что в Австралии, что 
в Африке. Музыка даже над 
всеми языками. Она вне на-
циональностей. Это для ме-
ня очень важно. Жаль, что 
некоторые люди выходят за 
пределы культуры и обраща-
ют внимание на политиче-
ский контекст. Я испытываю 
от этого боль. Это отдаляет 
нас от музыки. 
А как вам остальная Рос-
сия? Балтийское море по-
хоже на Адриатику?
Благодаря конкурсу я дваж-
ды побывал на Балтике. 
Я чувствовал себя очень 
комфортно. Природа Бал-
тики мне напомнила сре-
диземноморье Ближнего 
Востока в Ливане. Высокие 
дюны, похожие на горы, 
и деревья, спускающиеся 
к пляжу. Эти пейзажи очень 
оригинальны. Но у меня 
было очень мало времени, 
чтобы все увидеть. Надеюсь, 
что в следующий раз его бу-
дет больше, чтобы вдохно-
виться этим замечательным 
краем.

бардии. Мы сначала немно-
го холодные, потому что вас 
не знаем. Но если вы заво-
евываете сердце, мы откры-
ваемся и уже всегда будем 
вместе.
Почему вы решили стать 
именно органистом?
Я увлекся классической му-
зыкой очень маленьким, 
когда все слушали ужасный 
рок-н-ролл. А я до сих пор 
помню Венские концерты 
Штрауса, которые смотрел 
в 70-е годы прошлого века 
по телевизору. Тогда клас-
сики очень мало звучало 
и на радио, и на телеви-
дении. Но я решил найти 
свой путь именно в ней. 
Мои родители и вся семья 
мне в этом помогли. Они 
приложили к этому очень 
много усилий. И как только 
я освоил фортепиано и по-

ническим оркестром играл 
в Большом концертном за-
ле имени Петра Чайковско-
го. Меня потряс памятник 
Чайковскому у Московской 
консерватории. Конечно, 
потрясающе красивая Крас-
ная площадь. Когда был ма-
ленький, я всегда смотрел 
по телевидению Италии па-
рады. А когда вырос, играл 
на площади «Подмосковные 
вечера». Трудно передать 
эмоции, которые я тогда 
пережил. Но главное — это 
люди. Мы такие разные, но 
в принципе одинаковые.
Русская публика отлича-
ется от итальянской?
Русская публика хочет по-
треблять культуру. Она 
очень жадная до впечатле-
ний. Это восприятие очень 
близко моему региону Ита-
лии, где я родился — Лом-

как явления. Истины в ор-
ганном искусстве нет. Важ-
но, когда музыкант расска-
зывает историю, которую 
я раньше никогда не слы-
шал. Коллеги разделяют мое 
мнение. Нам нужна цельная 
история. 
Что в России нашли 
для себя?
В Москве я в третий раз. Мне 
здесь очень нравится. От-
крыл для себя Кафедраль-

ный собор (Римско-като-
лический кафедральный 
собор на Малой Грузинской 
улице. — «МВ») с особой 
аурой, в котором выступал. 
Вместе с Миланским симфо-

Второй раз я в жюри этого 
конкурса, но впервые пред-
седатель на московском 
этапе. Очень впечатлен вы-
соким уровнем российских 
студентов-участников. Кон-
курс дает возможность про-
демонстрировать свои идеи. 
В органном мире это очень 
важно. Но мы не на лоша-
диных скачках. Мы делимся 
впечатлениями и опреде-
ляем победителя по тому, 

как он понимает музыку. 
Мы не технику оцениваем, 
а понимание музыки, стиля 
и то, как он ее чувствует. Мы 
хотим удивляться именно 
этому — трактовке оргáна 

В детстве всегда любил смотреть 
парад на Красной площади 
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то выводы, — продолжает 
Антон Первушин. — Из-
учение комет может по-
мочь найти ответ на вопрос, 
как же все-таки зародилась 
жизнь на Земле и как она за-
рождается во Вселенной.
По словам эксперта, кометы 
могут представлять серьез-
ную опасность, поэтому так 
важно их изучение.
— Если орбиты больших 
сближающихся астероидов 
нам хорошо известны, и мы 
можем предсказать, когда 
они подлетят к Земле, то 
кометы зачастую появля-
ются в Солнечной системе 
внезапно, — поясняет Пер-
вушин. — Кроме того, ско-
рость кометы выше, ядро 
ее огромно, поэтому, если 

она врежется в Землю, это 
приведет к масштабной ка-
тастрофе.
К счастью, такие события 
происходят очень редко, 
ведь космос огромен и ве-

Прямая 
речь

Астрономические яв-
ления могут отражать-
ся на самочувствии. 
Влияние космоса 
на биосферу еще из-
учается. Знаю на прак-
тике, что случаются 
дни, когда всем вдруг 
становится плохо. За-
глядываешь в новости 
узнать, что случилось, 
а там: «комета Ниши-
мура пролетала» или 
что-то в этом роде. Не-
понятно, правда, влия-
ет ли на самочувствие 
близость кометы.   

Ирина 
Никитина
Врач-терапевт, 
кандидат 
медицинских наук

(499) 557-04-04
доб. 132, 158

Телефон рекламной службы

Недвижимость На правах рекламы 

Следи 
за хвостом
Наблюдать Нишимуру 
могут жители всей 
России и Ближнего 
зарубежья, за исклю-
чением Заполярья. 
Ориентиром могут 
служить созвездия 
Лев и Дева. Для по-
иска небесного тела 
пригодятся звездные 
карты, телескоп или 
бинокль. Если повезет, 
можно увидеть комету 
и невооруженным гла-
зом. Но самый лучший 
вариант — телескоп 
с хорошей оптикой — 
в него можно разгля-
деть длинный хвост 
Нишимуры.
Некоторые эксперты 
отмечают, что с Зем-
ли Нишимуру видно 
лишь час-два перед 
рассветом. 17 сентября 
она пройдет пери-
гелий (ближайшая 
к Солнцу точка. — 
«МВ»). Ее можно бу-
дет увидеть без бино-
кля, но ограниченное 
время.
Для обнаружения ко-
меты на небе можно 
использовать астроно-
мические мобильные 
приложения. 
Удаляясь от Солнца, 
комета начнет туск-
неть. К середине ок-
тября ею можно будет 
полюбоваться лишь 
с помощью телескопа. 
Зато в феврале 2024 го-
да ожидается появле-
ние на небе еще одной 
кометы — C/2023 
A3 (Цзыцзиньшань-
ATLAS). Она сравнится 
по яркости с самыми 
яркими звездами 
на небе. 

тон Первушин. — На их 
ядрах образуется сложная 
органика, после чего они 
падают на остывающие 
планеты, где начинается 
биологическая эволюция. 
Наличие органических со-
единений подтверждено 
и космическими аппарата-
ми, и анализом спектров 
комет, полученных назем-
ными средствами. Возмож-
но, на ядрах есть даже про-
стейшие микроорганизмы, 
сформировавшиеся в спец-
ифических условиях. 
Возникает аналогия: 
пчела, опыляющая 
ц в е т ы .  Н о 

сформировавшиеся в спец
ифических условиях. 
Возникает аналогия: 
пчела, опыляющая 
ц в е т ы .  Н о 

Появление комет 
с древности предвеща-
ло перемены. Историк 
Хартман Шедель опи-
сал в «Нюрнбергской 
хронике» панику 
в Европе, вызванную 
явлением на небе ко-
меты Галлея в 684 го-
ду. Ее сочли причиной 
трехмесячных ливней 
и гроз, погубивших 
много жизней. 

Факт

Наблюдать 
за яркой кометой 
Нишимура (1) 
лучше всего 
с помощью 
телескопа (2)

роятность столкновений 
с этими убийственными «го-
стьями» низка. 13 сентября 
комета Нишимура окажется 
на ближайшем к Земле рас-
стоянии — в 34 миллиона 
километров. После такого 
тесного сближения она на 
сотни лет скроется в глуби-
не космоса, не представляя 
никакой угрозы.
— Форс-мажора не предви-
дится, — говорит эксперт по 
восточной астрологии Яна 
Губина. — Комета ни плохо-
го, ни хорошего не принесет. 
Мешок с деньгами ни на ко-
го с неба не упадет, мир во 
всем мире не наступит. Эта 
комета не настолько влия-
тельна. А вот сама энергия 
этого дня, 13 сентября, — до-
статочно конфликтная. Не 
стоит давать волю эмоциям 
в этот день.
Дарья Пиотровская
vecher@vm.ru

■ Комета Нишимура 
уже завтра приблизится 
к Земле. «МВ» узнала, 
может ли она представ-
лять опасность, как луч-
ше наблюдать это небес-
ное явление и отразится 
ли оно на самочувствии.
Полное название небесного 
тела — C/2023 P1 (Ниши-
мура). Буква С означает, что 
комета  — непериодическая. 
Возникнув в Облаке Оорта, 
она лишь раз пройдет через 
Солнечную систему либо со-
вершит оборот вокруг Солн-
ца единожды за 200 лет. 
«2023 P1» значит, что комету 
открыли в первой половине 
августа 2023 года. Сделал 
это астроном Хидео Ниши-
мура из Японии. Он увидел 
вблизи Солнца невероятно 
яркий объект, прежде неза-
меченный из-за сияния на-
шей звезды.
— Некоторые ученые счи-
тают, что кометы являются 
«инкубаторами» жизни, — 
отмечает исследователь 
истории науки, действи-
тельный член Федерации 
космонавтики России Ан-

Комета пройдет на очень близком 
расстоянии от Земли

Хмуро без тебя, 
Нишимура  

эксперт разбивает ее в пух 
и прах: если пчелы возвра-
щаются в улей, то кометы 
разбиваются о планеты.
— Изучение «инкубаторов 
жизни» не дает ответ на во-

прос, есть ли жизнь еще где-
то, кроме Земли. Вот если на 
кометах найдут микроор-
ганизмы вроде тех, что на-
ходят во льдах Антарктиды, 
можно будет сделать какие-

Энергия этого дня будет 
достаточно сложной, не да-
вайте волю эмоциям 
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его за 89 тысяч рублей. 
Материалом для изготовле-
ния солонки и перечницы 
послужило стерлинговое 
серебро 925-й пробы. Это 
увеличивает уникальность 
товара. Ведь, как правило, 
кухонную утварь дела-
ют из столового серебра 
875-й пробы, а вот стер-

линговое применяют 
в изготовлении ювелир-
ных изделий. 
— Это обычный пред-
мет 1923 года, тем более 

американского про-
исхождения. В нашей 
стране он особой цен-

ности не несет, потому 
что это другая культура 
и совсем другой ин-

терес, — рассказал 
« М В »  а н т и к в а р 

Максим Бруев.
Он отметил, что 
с е р е б р я н ы е 
наборы часто 
делали в Рос-
сии в царские 

времена. Они 
сохранились 
и активно про-
даются на раз-
личных пло-
щадках.

■ В некоторых семьях 
есть предметы, которые 
передаются из поколе-
ния в поколение. Так, 
в роду одного из мо-
сквичей по наследству 
переходит мусташ-
чашка (на фото справа). 
Этот необычный сосуд 
создан в Англии XIX ве-
ка для усатых мужчин. 
Отличить мусташ-чаш-
ку от обычной легко — 
внутри первой 
есть полочка 
с отверстием. 
«МВ» узнала 
историю своей 
ровесницы.
Хозяин уникаль-
ной посуды Ва-
лерий Дашков 
(фамилия изме-
нена. — «МВ») отметил, 
что дизайн таких чайных 
принадлежностей был раз-
ным. Однако в основном 
они были с изображениями 
цветов. 
— В XIX–XX ве-
ках среди муж-
чин было модно 
носить усы, вот 
и у моего прадеда 
они были. Поэто-
му для удобства 
в 1923 году он 

обзавелся мусташ-чаш-
кой, — говорит Валерий. — 
И вот уже сто лет мы ее бе-
режно храним. Украшение 
серванта!

Такая посуда бы-
ла недешевым 
удовольствием. 
Е е  п р и в о з и л и 
из Англии и Гер-
мании. Создал 
чашку для уса-
чей Харви Адамс 
в 1860 году. 

— Тогда усы укладывали 
с помощью восковой пома-
ды, которая таяла из-за па-
ра от напитка. Эти чашки не 
только форму усов сохраня-
ли, но и состав жидкости, — 
пояснил «Вечерке» руково-
дитель мастерской фарфо-
ра Александр Комарьков. 
Сейчас такая посуда сно-
ва в моде. Чашки для уса-
чей делают всего в трех 
странах: Канаде, Англии 
и России.

усатые модники поль-
зовались не только 
специальной чашкой, 
но и ложкой. На ее 
внутренней стороне 
находится полочка 
с прорезью. Она так-
же защищала усы 
от намокания и по-
могала сохранить их 
чистыми во время 
обеда.

Кстати,

Из истории 

■ Часто ровесники газе-
ты прячутся не только 
на прилавках антиквар-
ных магазинов и бара-
холок, но и красуются 
на интернет-витринах. 
«МВ» наткнулась на од-
но из таких объявле-
ний — серебряный 
набор для специй 
(на фото справа).
Такая кухонная ут-
варь пользовалась 
популярностью на 
территории России 
и Западной Евро-
пы на стыке XIX 
и XX веков. Сви-
детельствует этому 
классический ди-
зайн солонки и пе-
речницы. Помимо 
этого, ножки 
п р е д м е т о в 
оформлены 
в виде ми-
ф и ч е с к и х 
дельфинов. 
Хозяин на-
бора предла-
г а е т  к у п и т ь 

Набор для специй 
по острой цене 

наш век

«Вечерка» продолжает рубрику «Ровесники газеты», 
в которой москвичи рассказывают корреспондентам «МВ», 
какие вещи 1923 года хранятся у них.

Материалы 
к рубрике 
«Купи слона» 
подготовила 
Виктория 
Биятова 
vecher@vm.ru

Мебель

Авто, запчасти,
транспортные услуги

Искусство
и коллекционирование

Работа
и образование

Астрология,
магия, гадания

На правах рекламы Частности

Юридические услуги

● Экстрасенс! Таролог! Астролог! 
Вопрос бесплатно. Т. 8 (925) 676-21-20

Разное

Знакомства

Финансовые услуги

Строительство и ремонт

● Охранник без лицензии требуется 
в универсам на вахту . Зарплата без 
задержек 45 000 рублей. Аванс еже-
недельно. Т. 8 (925) 147-10-51
● Курьер. ЗП 60 т. р. Т. 8 (968) 442-99-41

● Займы под залог золота, меха,
техники ,  авто .  ООО  «Ломбард 
Платинум» ОГРН 1087746946847. 
Т. 8 (499) 112-05-33

● Продадим вашу вещь в комис-
сионке .  Цену  назначаете  сами !
Т. 8 (499) 226-28-79
● Скупка. Быстро. Деньги сразу.
Т. 8 (499) 226-25-39

●  Сваха.  Серьезные  отношения!
Т. 8 (916) 487-22-29

● Авто и грузчики. Т. 8 (903) 000-75-92

Купим военную форму и фор-
му  министерств  и  ведомств 
СССР, КГБ; военный антиква-
риат, наградные знаки, тро-
феи  ВОВ ,  атрибутику  СССР. 
Самовар ,  икону ,  картину , 
портсигар ,  бюсты ,  старин-
ные  награды ,  антиквариат . 
Т. 8 (916) 809-01-04

● Московская социальная юриди-
ческая служба. Бесплатные консуль-
тации. Составление исков. Участие 
в судах. Все споры, в т.ч. поможем 
вернуть или расслужебить квартиру, 
выписать из квартиры. Наследство. 
Семейные споры. Банкротство физ-
лиц. Т. 8 (499) 409-91-42
● Юристы и адвокаты. Консультация 
бесплатная! Т. 8 (495) 201-25-12
● Адвокат. Возврат квартир. Уголов-
ные дела. Т. 8 (495) 210-25-63

● Куплю квартиру дачу срочно в Мо-
скве и МО. Т. 8 (495) 773-46-35
● Срочная продажа, аренда квартир 
на ваших условиях. Т. 8 (495) 925-75-04
● Сниму жилье. Т. 8 (925) 325-66-10

Недвижимость

● Книги до 1945 г. От 1 000 р до 500 000 р.
Полки. Т. 8 (925) 585-40-56
● Книги. Выезд от 200 экз. Оплата сра-
зу. Т. 8 (495) 128-50-09
● Книги покупаем, домашние библио-
теки. Выезд. Т. 8 (495) 961-36-02
● Грампластинки аудиотехнику раз-
ную старину Т. 8 (985) 979-56-09

● Ремонт мебели. Т. 8 (925) 504-54-71

● Покупаем все. Т. 8 (495) 641-67-21

Потомственные ясновидящие 
Любовь Владимировна и дочь 
Нана Антосовна могут пред-
сказать судьбу, cнять порчу, 
сглаз, венец безбрачия, вернуть 
мужа, принести удачу в бизнесе. 
Прием по записи и на рассто-
янии .  Пенсионерам  скидки . 
Ст.м. «Пражская».

☎  8 (910) 455-66-66
8 (925) 502-47-51
gospozhaluba.ru
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Первый шаг к своему соб-
ственному бизнесу — это 
регулярное питание биз-
нес-ланчами.

■ 
— Дорогая, ты где?
— Еду в пробке.
— Большая пробка?
— Не знаю. Я первая еду!

■
Победителям олимпиады 
по алхимии не вручают зо-
лотые медали, они делают 
их сами.

■
Все, что я знаю о Ким Кар-
дашьян, я узнал против 
своей воли.

■
— Почему ты такая груст-
ная? Потому что жирнень-
кая или что-то случилось?

■
Одна блондинка знала рус-
ский, английский, фран-
цузский и немецкий. Но 
только цифры.

■
На седьмой день диеты 
у меня появилось видение: 
дверь в комнату откры-
вается, в нее заглядывает 
холодильник, пристально 
смотрит на меня, и тихонь-
ко закрывает дверь.

■
Красивые дети с возрастом 
расцветают, а страшнень-
кие приобретают харизму.

■
— А как я вас узнаю?
— Вам навстречу будет ид-
ти девушка, и вы подума-
ете: «Хоть бы не она!» Так 
вот, это как раз буду я.

■
— Люся! Правда, со мной 
интересно?
— Вадик, развяжи меня!

■
Господь создал женщин 
разными, а Дмитрий Мен-
делеев дал шанс каждой!

■
Твой мужчина должен вы-
глядеть так, чтобы, кроме 
тебя, с ним спать никто не 
хотел!

■
Хороший секс должен 
звучать, как быстрый бег 
в шлепанцах.

■
Дочитал «Камасутру» до 
конца и прослезился: они 
так и не поженились!

■
Коля! Еще одно твое слово, 
и я — вдова!

К 100-летию газеты мы за-
пустили акцию «Звезда с «Ве-
черкой». Сегодня свое фото 
представил известный му-
зыкант-мультиинструмен-
талист Булат Гафаров.

Газета «Вечерняя Москва» — 
одно из старейших московских 
изданий. На протяжении всей 
жизни сначала мои родители, 
а затем и я, заглядывая в почто-
вый ящик, знали, что найдут там 
свежий номер «Вечерки». 
На страницах столичной газеты 
печатались такие крупные писа-

тели и поэты, как Владимир Маяковский, Михаил 
Зощенко, Михаил Шолохов, Алексей Толстой и мно-
гие другие. Читая «Вечерку», москвичи всегда в кур-
се городских новостей в сфере культуры, искусства, 
спорта, появляются новые уникальные рубрики.
Я рад, что любимая «Вечерка», несмотря на солид-
ный возраст, продолжает быть актуальной и совре-
менной. От души поздравляю с юбилеем!

Присылайте и вы свои фотографии со свежим 
номером газеты. Обязательно расскажите, 
за что любите «МВ». Регулярно мы публикуем 
самые интересные истории. Ждем ваши 
фотографии на почту: 

vecher@vm.ru
Укажите имена и фамилии людей, 
присутствующих на фотографии, и обязательно 
автора работы.

наш век

В каждой строке или столбце проставляются цифры от 1 до 9. Цифра может быть записа-
на в ячейку в том случае, если ее нет в горизонтальной и вертикальной линии, а также 
в малом квадрате 3х3, и если она может быть записана исключительно в одну клетку. 
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